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Koszonjuk bizalmat!
Gratulalunk Uj aszalégépéhez.

A készilék biztonsagos hasznalata, tovab-
ba a szolgaltatasok teljes kdri megismerése
érdekében:

= Az elso hasznalatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa veégig a hasz-
nalati dtmutatot.

= Feltétlenul tartsa be az utmutato
biztonsagi utasitasait!

= A készulék kizardlag a haszna-
lati Utmutatéban ismertetett mo-
don Gzemeltetheto.

= Orizze meg a hasznalati atmuta-
tot!

= Amennyiben késébb megvalna a
készuléktol, ugy kérjuk, mellé-
kelje a hasznalati utmutatot is. A
hasznalati utmutaté az eszkoz
részét képezi.

Sok 6romot kivanunk az uj aszalogepehez!

Jelek a készuléken

Az ezzel a jelzéssel megjelolt
anyagok nem valtoztatjak meg
az élelmiszerek izét vagy illa-
tat.
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2. Rendeltetésszeru
hasznalat

A aszaldgeép élelmiszerek szaritasara szol-
gal.

A készulék kizarolag haztartasi célokra ke-
szult. A készuléket csak beltéren és szaraz
helyiségekben szabad hasznalni.

A késziiléket nem szabad ipari célokra hasz-
nalni.

Eloere lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
® A készilék nem alkalmas...
... élelmiszerek melegitésére,
... targyak szaritasara.
®© Ne hasznalja a késziléket fitoventila-
torként.
® A készilék nem alkalmas szabadban
torténo hasznalatra.

3. Biztonsagi utasitasok

Figyelmezteto jelzések
A kezelési utmutatd szilkség esetén a kovet-
kezo figyelmezteto jelzéseket hasznalja:
VESZELY! Magas kockazat: a fi-
gyelmeztetés figyelmen kivil hagya-
sa sulyos, életveszélyes sérulést
okozhat.
FIGYELMEZTETES! Kozepes kockazat: a
figyelmeztetés figyelmen kivil hagyasa séru-
léseket vagy sulyos anyagi karokat okozhat.
VIGYAZAT: alacsony kockazat: a figyel-
meztetés figyelmen kivil hagyasa konnys
sériiléseket vagy anyagi karokat okozhat.
MEGJEGYZES: a késziilék hasznéalatahoz
sziikséges tudnivaldk, specialis jellemzok.



Tudnivaldk a biztonsagos lizemeltetéshez

© 8 évesnél fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel rendelkezo személyek, illetve, akik
nem rendelkeznek megfelel6 tudassal és tapasztalattal, csak fel-
ugyelet mellett hasznalhatjak a készuléket, illetve csak megfelelo
tajékoztatas utan, és ha a lehetséges veszélyeket megeértettéek.

® Gyermekek nem jatszhatnak a készuilékkel.

® A tisztitast és a felhasznal6i karbantartast gyermekek nem végez-
hetik felligyelet nélkul, kivéve, ha legalabb 8 évesek, és teve-
kenységuket folyamatosan felligyelik.

® A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tavol kell tartani a készuléktol és
annak vezetékétal.

© A készulék nem Gzemeltetheto kiilsé idokapcsold éraval vagy Ku-
|6n tavvezérlo rendszerrel.

©® Ha a keszulék csatlakozbévezeteke megsertil, akkor azt a veszely
megelozése érdekében cseréltesse ki a gyartdval, szervizével vagy
mas hasonléan képzett szakemberrel.

® Az elso hasznalat elott tisztitsa meg a késziilék minden olyan ele-
met es fellletét, amely hozza fog érni az élelmiszerekhez (lasd
»Tisztitas” a kdvetkezd oldalon 14)!

VESZELY gyermekekre Nedvesség kovetkeztében
nézve fellépoé aramutés
® A csomagoléanyag nem gyermekjaték. VESZELYE
A gyermekek nem jatszhatnak a ®© A késziiléket, a haldzati kabelt és a ha-
mianyag zacskokkal. A zacskok fulla- l6zati csatlakozét nem szabad vizbe
dast okozhatnak. vagy mas folyadékokba martani.
© Ugyeljen ra, hogy a gyermekek ne hiz-  ® Ovja a késziiléket nedvességtél, csepe-
hassak le a késziiléket a csatlakozove- g6 vagy froccsend viztdl.
zetéknél fogva a munkatertletrdl. ® Amennyiben folyadék jutna a késziilék-
© A készilléket gyermekektol tavol kell tartani. be, azonnal hizza ki a halézati csatla-
VESZELY hazi- és kozodugot. Az Ujboli izembe helyezés

elétt ellendriztesse a késziiléket.

Ne hasznalja a késziléket vizes kézzel!
Ha a készulék vizbe esne, akkor a halo-
zati csatlakozédugoét azonnal ki kell
hazni. Csak ezutan vegye ki a vizbol a
készléket.

haszonallatokra nézve, és

az altaluk okozott veszély

© Az elektromos készulékek veszélyt jelent-

hetnek a hazi- és haszonallatokra nézve.

Ezenkiviul az allatok is karosithatjak a ké-

sziléket. Ezért alapvetoen tartsa tavol az
allatokat az elektromos késziilékektol.
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A Aramiités VESZELYE

O]

O]

A haldzati csatlakoz6dugot csak akkor

dugja a csatlakozo6aljzatba, ha a készu-

leket mar teljesen Gsszeszerelte.

A halbzati csatlakozodugét kizarélag
olyan szabalyszerGen felszerelt, kdn-
nyen hozzaférheto csatlakozoaljzathoz
csatlakoztassa, amelynek fesziltsége
megfelel a készulék adattablajan feltin-
tetett ertéknek. A csatlakozoaljzatnak a
csatlakoztatast kovetoen is kdnnyen
hozzaférhetonek kell lennie.

Ugyeljen arra, hogy a csatlakozéveze-
ték ne sériljon meg éles peremek vagy

forré fellletek miatt! Ne tekerje a csatla-

kozovezetéket a készilékre.
A készilék a kikapcsolasat kdvetoen

sincs levalasztva a hal6zati aramellatas-
rol. Ehhez ki kell hiznia a halozati csat-

lakoz6dugot.

A készulék hasznéalata soran tgyeljen
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipodjon be.

A halbzati csatlakozodugo kihluzasa-
kor mindig a csatlakozodugot fogja,
soha ne a vezetéket.

Huzza ki a hal6zati csatlakozédugot a
csatlakozébaljzatbdl, ...

... ha lizemzavar lép fel,

... ha nem hasznélja a készuléket,

... mielott a késziléket tisztitana és

... vihar idején.

A veszélyek megel6zése érdekében ne
végezzen modositasokat a készliléken.
Ne hasznalja a késziléket, ha azon
vagy a csatlakozévezetéken lathato sé-
rilést talal.

VESZELY tdz miatt

O]

A készilék kbzelében nem lehet égheto

folyadék és anyag, illetve azt tilos rob-

banasveszélyes kérnyezetben hasznal-
ni. Tartson legalabb 30 cm-es
tavolsagot a falaktol.

A készulék felmelegedésének elkertilé-

se eérdekében és az optimalis szaritas

érdekében:

- ne fedje le a késziiléket.

- Tartsa szabadon az alapkészilék al-
jan talalhat6 levegozonyilast.
Helyezze a készuléket vizszintes és
stabil fellletre. Asztalteritok, textiliak
stb. megakadalyozhatjak a szabad
szellozést.

- A szaritokosarak racsos aljat ne fedje
teljesen el (pl. papirral, aluféliaval
stb).

A Egési sériilések VESZELYE

O]

O]

A ventilator (kiilonosen a fémrészek), a fe-
dél, a széaritokosarak és a széritott anyag
Uzem kozben forrd lehet. A késziléket
Uzem kozben csak a fogantytinal és a kez-
eléelemeinél érintse meg.

Hagyja a készuléket és a szaritott anya-
got kikapcsolas utan lehdlni, mielétt a
szaritott anyagot kivenné és az eszkozt
megtisztitana.

A készuléket csak kihdlt allapotban
mozgassa/szallitsa, kizarélag az erre
tervezett fogantyujaval.



FIGYELMEZTETES anyagi karokra

®© Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

® Ne hasznaljon maré vagy surol6 hatasu
tisztitoszert.

®© A készilék csuszasmentes muanyag la-
bakkal van felszerelve. A butorok szamos
kilonb6zo festékkel és muanyaggal van-
nak bevonva, és kiilénbdzo apoldszerek-
kel kezelik oket, ezért nem zarhato ki
teljességgel, hogy az ilyen anyagok
olyan alkotorészeket tartalmaznak, ame-
lyek a muanyag labakat megrongalhat-
jak és feloldhatjak. Adott esetben
helyezzen csiszasmentes alatétet a ké-
szulék ala.

4. A csomag tartalma

1 Alapkészilék 8

4 Szaritékosarak 3

1 Legfelso szaritokosar 2
1Fedél 1

1 Hasznalati utmutat6

5. Uzembe helyezés

TUZVESZELY!

® Helyezze a készuléket szaraz, vizszin-
tes, csuszasmentes és hoallo fellletre.

© A készilék kbzelében nem lehet égheto
folyadék és anyag, illetve azt tilos rob-
banasveszélyes kornyezetben hasznal-
ni. Tartson legalabb 30 cm-es
tavolsagot a falaktol.

© A készulék talheviléesének elkeriilése ér-
dekében, ne fedje le azt, ne takarja le a
készllék alsé részén talalhato
levegonyilast 6.

MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat soran
enyhe fist keletkezhet és kellemetlen szag
érzékelheto. Ez nem termékhiba. Ezért az
elso szaritasi folyamatot megel6zoen tisztit-
sa ki a készlléket, lizemeltesse a kdvetkezo
utasitasnak megfeleléen lresen, ezt kbveto-
en tisztitsa meg Ujbdl. Gondoskodjon meg-
felelo szellozésral.

= Tavolitson el minden csomagoldanya-
got.

= Ellendrizze, hogy megvan-e minden tar-
tozék, és sértetlenek-e.

- Tisztitsa meg a készuléket az
elso hasznalat elett! (lasd ,Tiszti-
tas” a kovetkezd oldalon 14)

1. Helyezze az alapkészuléket 8 vizszin-
tes és stabil feliletre.

2. Helyezze fel a szaritokosarakat 3 és a
legfelsé kosarat 2.

3. Tegye fel a fedelet 1.

4. A héldzati csatlakoz6dugoét 4 olyan
csatlakozdbaljzathoz csatlakoztassa,
amely megfelel a tipustablan feltintetett
értékeknek. A kijelzon 13 a 00 jelzés
villog, és a Hr jelzés kertil kijelzésre.

5. Allitson be a — 15 és + 16 billenty(k-
kel 1 6ras széritasi idot (01 Hr).

6. Nyomja meg egyszer a(z)E 14 bil-
lentyGt. A kijelzén az 55 jelzés villog,
és a °C jelzés kerul kijelzésre.

7. Allitson be a — 15 és + 16 billentydk-
kel 70 °C szaritasi homérsékletet.

8. Nyomja meg a készulék inditasahoz
egyszer a (I) 17 gombot.

9. Ha ez az ido eltelt, a készulék automati-
kusan kikapcsol. A ventilator 9 ledll. Ro6-
vid idore felhangzik egy hangjelzés, a
kijelzo 13 00 értéket jelez.



MEGJEGYZES: Az elsé felfitést mar 30
perc elteltével megszakithatja, amennyiben
a (h 17 gombot annyi ideig nyomva tartja,

amig a ventilator 9 megall, és a kijelzo tarté-

san 13 00 értéket jelez.

10. Huzza ki a halozati csatlakozédu-
goét 4.

11. Hagyja a késziiléket kihdlIni.

12. Ismét tisztitsa meg a készuléket (lasd
»1isztitas” a kovetkezd oldalon 14).

6. Szaritas

6.1 Altalanos informéacio a
szaritasrol

A szaritas egy élelmiszer-tartésitasi eljaras.
Azon alapul, hogy az élelmiszerekbdl vizet
vonnak ki. Az alacsonyabb viztartalom az
élelmiszer alapjabol baktériumokat és pe-
nészgombakat von ki. A szaritasi folyamat
relativ alacsony homérsékleten (40 - 70 °C)

zajlik. Nem kerulnek vegyi anyagok, s6
vagy cukor hozzaadasra. igy megmarad az

élelmiszerek természetes allapota. A vitami-
nok nagyrészt megtartasra kerulnek. A sza-

ritasi folyamat koncentralja az asvany-,

ballaszt- és tapanyagokat. Sok szaritott élel-

miszer ilyen médon intenzivebb izg.

A szaritott élelmiszerek a vizkivonas ered-
ményeként kiléndsen kdnnyiek, hités és
specidlis csomagoléas nélkil eltarthatdk és
szallithatok.

A szaritott éleImiszerek szaritott formaban is
fogyaszthatdk (pl. szaritott gyimolcsok), de
bedztatott allapotban is tovabb feldolgoz-
hatok (pl. gomba), vagy fézhetdk (pl. zold-
ségek).

6.2 Szaritdé automata
mukodése

A szarit6 automatan az alsé oldal leveg6zo
résein 6 keresztil friss levego aramlik, ami
felmelegszik. A meleg, szaraz levego lentrol
felfelé ataramlik a szaritokosarakon 2/3.
Ezért fontos,...
.. hogy a szaritokosarak ne legyenek
tulzottan telerakva,
.. hogy a széritokosarak racsai ne le-
gyenek elfedve és
.. a korkords szabad levegozés bizto-
sitva legyen.
A meleg, szaraz légaram kiméletes szaritast
eredmeényez, ez az élelmiszer viztartalmatol
és a darabok vastagsagatol fliggoen kilon-
b6z6 idohosszUsagu. Tajékoztatasul a ho-
mérsékletre vagy szaritasi idore vonatkoz6
ajanlasok a ,Elelmiszertablazatok” fejezet
a(z) 10. oldalon részben talalhatok.

6.3 Elelmiszerek
kivalasztasa és
elokészitése

A j6 mindség és a tartdssag garantalasa ér-

dekében donto az élelmiszerek gondos kiva-

lasztasa és elokészitése. Ehhez néhany

Otletet taldl itt.

= Az élelmiszernek frissnek kell lennie. Az
érett gyuimolcsoknek és zoldségeknek
jobb az aromaja. Az élelmiszereknek
azonban nem szabad tul érettnek lenni.

» Lehetdség szerint kifogastalan minéségi
élelmiszert hasznaljon! Pl. romlott ré-
szek nélkuli, meg nem nyomott gyimal-
csot valasszon! Adott esetben vagja ki
a romlott helyet és kdrnyékeét.

= Tisztitsa meg az élelmiszert alaposan,
ekdzben ugyeljen a konyhai higiéniara!
Tiszta kézzel és tiszta konyhai eszko-
z06kkel dolgozzon.



Az apritas soran legyen tekintettel arra,
hogy az élelmiszerek a szaritas soran

0sszemennek. Ne vagja ezeket tal kicsi-

re.

Az élelmiszereket egyenlé nagysagu és
form4ju darabokra vagja, hogy az os-
szes darab egyenletesen szaradjon
meg.

Szaritsa meg az élelmiszert kdzvetlendl
az elokészitést megelozoen.

Gyumaolcs

A magvas gyumolcsok (pl. cseresznye,

szilva, sargabarack) magvanak eltavoli-

tasa egyszeriubb, ha azokat eloszér a
ben széritja, és a magot csak ezt kdve-
téen tavolitja el.

Konnyen barnulé gyimolcsok esetén

(pl. alma) széritas elott a vagasi felulete-

ket citromlébe kell meriteni.

A hamozatlan gyumoélcsét a vagasi fell-

lettel felfelé helyezze a szaritbkosar-
ba 2/3.

Zoldseg

A gombakat dorzsdlje le nedves ruha-
val.

Alaposan mossa meg a zoldséget.

A zo6ldségeket szaritas elott rovid ideig
blansirozza!

Fuszernovények

= A fuszerndvényeket egész szarként sza-
ritsa.

= Mossa meg oket, majd rdzza oket sza-
razza.

= A fiszernévényeket alacsony homérsék-
leten, nem tdl hosszu ideig kell szarita-
ni. Kilénben elveszitik aromajukat.

Hus

e Csak friss hust hasznaljon.

e Tavolitsa el az inakat, csontokat és a
zsirt.

e Mossa meg és szaritsa meg a hast ala-
posan.

= A sovany hus szaritas elott pacolhato
vagy marinalhaté. Szaritas elott gon-
doskodjon a nedvesség eltavolitasarol.

= VAgja fel a hust vékony szeletekre.

Hal

= Csak friss halat hasznaljon.

- Tavolitsa el a szalkakat és a bort.

= Alaposan mossa meg a halat.

e Csepegtessen ra citromlevet és kb. 30
percig aztassa sos vizben. Ezutan ala-
posan itassa fel réla a nedvességet.

= VAgja fel a halat vékony szeletekre.
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bok vastagsagatol fuggnek.

Elelmiszer-tablazatok

A kovetkezo tdblazatokban felsorolt, szari-
tasi idore vonatkoz6 adatok iranyértékek. A
tényleges idotartamok az élelmiszer (fajta,
frissesség, érettség) mindségétol és a dara-

Ezért ellendrizze az eredményt szaritasi pro-
ba dtjan. A kész szaritott termék allapota-
nak leirasa a tablazat utolsé hasabjaban
talalhat6. Adott esetben roviditse vagy hos-

szabbitsa meg a szaritasi idot.

SzAaritas ido-
tartama ora-

Szaritott Elokészités Szaritasi he- Szaritasi pro-
. . s L ban
élelmiszer | (Iranyértékek) meérséklet s ba
(Iranyérte-
kek)
ananasz szeletek: 8 mm 70 °C 10-12 jol hajlithato
alma szeletek: 8mm / |70 °C 8-10 jol hajlithato
hasabok: 15 mm
sargabarack |felezve, héj lefelé |70 °C 10-12 hajlithaté
. hamozva, felezve/ |70 °C 8-10 ropogos
banan
negyedelve
Kt szeletek: 3 mm 70 °C 8-10 hajlithatd
Orte
felezve 70 °C 14 -18 hajlithaté
felezve vagy egész-| 70 °C 8-10 kemeny
eper
ben
flige felezve 70 °C 8-10 szaraz
egészben, magoz- |70 °C 10-12 borszeri
cseresznye
va
szilva felezve, héj lefelé |70 °C 10-12 hajlithatd
borszolo felezve, héj lefelé |70 °C 12 - 14 jol hajlithato
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7.2 Zoldség

Szaritas ide-
Szaritott Elokészités Szaritasi hé- | [AraMaora- | o . iasi pro-
. ) L f ban
élelmiszer | (Iranyértékek) mérseéklet L s ba
(Iranyérté-
kek)
bab egészben 70 °C 6-8 torékeny
borso kifejtve 50 °C 6-8 kemeny
hamozatlanul, 50 °C 6-8 kemény
uborka _
szeletek: 10 mm
SAr0aréna hamozva, 70 °C 6-8 kemény
garep szeletek: 8 mm
felezve, 70 °C 6-10 torékeny
poréhagyma |hossz( darabok:
6-8cm
aorika csikok: 60 °C 6-8 hajlithato
pap 6-8cm
szeletek, 50 °C 4-6 nyulos
gomba kis gombéak egész-
ben
hamozva, 70 °C 6-10 kemeny
zeller )
szeletek: 8 mm
] felezve 70 °C 12 -14 hajlithato
paradicsom -
szeletek: 6 mm 70 °C 7-10 kemény
- hamozatlanul, 60 °C 6-8 kemény
cukkini i
szeletek: 8 mm
7.3 Tovabbi élelmiszerek
Szaritott élel- Elokészités |Szaritasi he- Szantas/ |(Elotarta— SzAritasi
miszer (Irdnyértékek) | mérséklet ma oraban préba
(Irdnyértékek)
fiszerndvények |egész szarak 40 °C 2-4 sovany
(bazsalikom, ore-
gand, rozmaring,
petrezselyem, me-
téléhagyma, ka-
por, tarkony stb.)
hus vékony szeletekben |60 °C 10-12
hal vékony szeletekben |60 °C 10-12




8. Hasznalat

& TUZVESZELY!

® Helyezze a készuléket szaraz, vizszin-
tes, csliszasmentes és hoallo fellletre.

© A készilék kbzelében nem lehet égheto
folyadék és anyag, illetve azt tilos rob-
banasveszélyes kérnyezetben hasznal-
ni. Tartson legalabb 30 cm-es
tavolsagot a falaktol.

®© A készllék talhevilésének elkeriilése ér-
dekében, ne fedje le azt, ne takarja le a
késziilék alsé részén talalhato levego-
nyilast 6.

& EGESI SERULESEK veszélye!

® A ventilator 9 (kilénodsen a fémrészek),
a fedél 1, a szaritOkosarak 2/3 és a
szaritott anyag tzem kdzben forro le-
het. A késziiléket lizem kbzben csak a
fogantyuinal 5 és a kezeléelemeinél
érintse meg.

© Hagyja a készileket és a szaritott anya-

got kikapcsolas utan lehdlni, mielott a
szaritott anyagot kivenné és az eszkozt
megtisztitana.

8.1 Készulék osszeallitasa és
megtoltése

MEGJEGYZESEK:

e A kép: A felsé szaritokosarat 2 mindig
hasznalni kell és mindig felulre kell he-
lyezni. A k6zépen lévo zért boritas-
rol 11 ismerheto fel.

e A kép: A szaritékosarak szama 3 val-
toztathat6. Ez a k6zépen lévo nyilasok-
rol 10 ismerheto fel.
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Tavolsagok beallitasa
A némileg magasabb élelmiszerek esetén a
szaritbkosarak kozti tavolsag 273 novelheto.

< Normal tavolsag: alacsony tavolsa-
gok bedllitasahoz a szaritokosarakat
ugy allitsa egymasra, hogy a szaritoko-
sarak szélén 1évo 6 keskeny és 6 széles
szegély egymashoz képest eltolva all-
jon.

e Legnagyobb tavolsag: magasabb
tavolsagok beallithsahoz a szaritokosa-
rakat ugy allitsa egyméasra, hogy a sza-
ritbkosarak szélén 1évo keskeny és
széles szegélyek egymas folott helyez-
kedjenek el.

Megtoltés

1. Helyezze az alapkészuléket 8 vizszin-
tes és stabil fellletre.

2. Toltse fel a szaritbkosarakat 2/3 az elo-
készitett élelmiszerrel. Ennek soran
ugyeljen arra, hogy a szaritokosarakat
ne toltse tal. A szaritokosarak racsos fe-
nekén keresztul még keringenie kell a le-
vegonek. A szaritokosarakat
egyenletesen rakja meg, ne helyezze a
szaritando élelmiszert egymas folé.

3. Helyezze fel a szaritokosarakat 3 és a
legfelsé kosarat 2.

4. Tegye fel a fedelet 1.



8.2 Végezze el a
beallitasokat és inditsa el
a szaritasi folyamatot

MEGJEGYZES: a szaritasi hémérséklet,
szaritasi ido és a szaritasi proba iranyértékeit
a ,,Elelmiszertablazatok” fejezet a(z) 10. ol-
dalon helyen talalja.

1. A halozati csatlakozdédugét 4 olyan
csatlakozobaljzathoz csatlakoztassa,
amely megfelel a tipustablan feltintetett
értékeknek. A kijelzén 13 a 00 jelzés
villog, és a Hr jelzés keril kijelzésre.

2. Allitsa be a— 15 és + 16 gombokkal
a szaritasi ido 1 és 48 6ra kozott (01
Hr-48 Hr) egy 6ras lépésekben.

3. A homérséklet bedllitasdhoz egyszer ro-

viden nyomja meg a & 14 gombot. A
kijelzon a(z) 55 jelzés villog, és a °C
jelzés kerul kijelzésre.

4. A homérséklet egységének °C és °F koz-

ti valtdsahoz tartsa nyomva a(z) @ 14
gombot.

5. Allitsa be a — 15 és + 16 gombokkal
a szaritasi homérsékletet 40 °C és 70 °C
(ill. 100 °F és 160 °F) kdzott 5°-0s lepé-
sekben.

6. Nyomja meg a késziilék inditasahoz
egyszer a(z) () 17 gombot.
Beindul a ventilator 9. A kijelzon 13 az
6raszimbolum O kertil kijelzésre, a be-
allitott homérséklet és a maradék szari-
tasi ido felvaltva lathaté. A szaritasi ido
oraban (Hr) kerdil kijelzésre, az utolsé
oraban percben (Min).

7. Ha ez az ido eltelt, a késziilék automati-

kusan kikapcsol. A ventilator 9 leall. A
kijelzé 13 tartésan 00-at mutat.

8. Ellendrizze a szaritott élelmiszert egy
probaval (lasd ,,Elelmiszer-tablazatok”
a kovetkezd oldalon 10). Amennyiben

a szaritott élelmiszer még nem elég sza-

raz, inditsa be Gjra a szaritasi folyama-
tot egy rovidebb utdszaritasra.

9. Haez az ido eltelt, a készilék automati-
kusan kikapcsol. A ventilator 9 leall. R6-
vid idore felhangzik egy hangjelzés, a
kijelzo 13 00 értéket jelez.

10.A szaritasi folyamat befejeztével hizza
ki a halozati csatlakozét 4.

8.3 Beallitasok modositasa a

szaritasi folyamat idején

On a szaritasi idé és hémérséklet értékeit a

szaritasi folyamat idején mindenkor megval-

toztathatja.

1. Nyomja megy réviden a(z) & 14 bil-
lentyGt. A kijelzon 13 felvillan a mara-
dék ido.

2. Ameddig a kijelzon 13 ez az érték vil-
log (kb. 2 masodperc), 6n a — 15 és
+ 16 gombokkal megvaltoztathatja
azt.

MEGJEGYZES: amennyiben az utolso 6ra-
ban a maradék ido percben kerl kijelzésre,

,,,,,

tathato.

3. A homérséklet bedllitasahoz egyszer ro-
viden nyomja meg a @ 14 gombot. A
homérséklet beallitasat ugyancsak a
— 15 és + 16 gombokkal valtoztathat-
ja, amig az érték villog (kb.

2 masodperc).

4. Kb. 2 masodperc elteltével az értékek

tarolasra és tartos kijelzésre keriilnek.



8.4 Szaritasi folyamat
megszakitasa

A szaritasi folyamat mindenkor megszakit-
hatd, pl. a beallitott szaritasi ido letelte elotti
szaritasi proba céljabal.
= Nyomja meg a szaritasi folyamat meg-
szakitasahoz egyszer roviden a(z)
¢H 17 gombot.

A ventilator 9 leall. A kijelzon 13 felvil-

lan a PA jelzés.

= A szdllitasi folyamat folytatdsahoz
nyomja meg ismételten roviden
az () 17 gombot.

8.5 Szaritasi folyamat
megszakitasa

A szaritasi folyamat mindenkor megszakit-
hatd, pl. abban az esetben, ha a szaritott
élelmiszer mar a bedllitott ido letelte elott
készre szaradt.

1. Tartsaaz () 17 gombot olyan hosszan
lenyomva, mig a ventilator 9 megall,
felhangzik egy hangjelzés, és a kijel-
z6 13 tartésan a 00 jelzést mutatja.

2. A szaritasi folyamat befejeztével hizza
ki a haldzati csatlakozoét 4.

8.6 Szaritott élelmiszer
kivétele és eltétele

= Hagyja a szaritott élelmiszert kihGlIni,
mielott kiveszi és elcsomagolja.

= Csomagolja el a szaritott élelmiszert
légmentesen, pl. szorosan zaro teteji
Uvegbe vagy mianyag zacskéba! A

szaritott élelmiszert vakuumcsomagolas-

ban is tarolhatja.
= A csomagolt élelmiszert fénytol védve
tarolja.
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9. Tisztitas

A késziuléket az elso hasznalat elott
tisztitsa meg!

A ARAMUTES veszélye!
© A készllék tisztitasa elott hizza ki a héa-
|6zati csatlakozddugot 4 a csatlakozo-
aljzatbal.
® Az alapkeszuléket 8, a csatlakozéveze-
téket és a haldzati csatlakozédugot 4
nem szabad vizbe vagy mas folyadé-
kokba martani.
® Ugyeljen arra, hogy a tisztitas soran ne
kerdiljon nedvesség a ventilatorba 9.
SERULESVESZELY és égési sé-
rulések kockazata!
© A tisztitas elott varja meg, mig a készi-
lék valamennyi alkatrésze kihdl.

FIGYELMEZTETES anyagi karokral
® Ne hasznéljon maré vagy surol6 hatasu
tisztitoszert.

A készuléket minden hasznalat utan tisztitsa
meg és tavolitsa el rola az ételmaradékokat.

Fedél és szaritokosarak
A fedél 1 és a szaritbkosarak 2 és 3 moso-
gatégépben moshatok.

Alapkészulék

= Tisztitsa meg az alapkésziléket 8 eny-
hén nedves ruhaval, adott esetben nem
agressziv mosogatoszerrel.



10. Tarolas

A VESZELY gyermekekre nézve!

®© A késziiléket gyermekektdl tavol kell tar-

tani.

= Tisztitsa meg az 6sszes alkatrészt és
varja meg, hogy joél megszaradjanak,
mielott elpakolja a késziiléket.

= Olyan helyet valasszon, ahol a késziilék
nincs kitéve nagy honek és nedvesség-
nek.

11. Eltavolitas

A terméket a 2012/19/EK

europai iranyelvnek megfele-

I6en kell leselejtezni. Az at-

hazott kerekes

szemetestarolé szimbdlum

azt jelenti, hogy a termék az

Eurdpai Unidban szelektiv hulladékgyuijtés
keretében tavolithat6 el. Ez a termékre, va-

lamint az ezzel a szimboélummal ellatott min-

den tartozékra érvényes. A megjeldlt
termékek nem dobhatdk a haztartasi sze-
métbe; ezeket az elektromos és elektronikus
készilékek Ujrahasznositasaval foglalkozé
gyujtchelyeken kell leadni.

Az Gjrahasznositas szimbolu-

ma példaul egy targyat vagy
anyagrészeket Ujrahasznosi-

tasra alkalmasként jeldl meg.

Az Ujrahasznositas segit a

nyersanyagok felhasznalasanak, valamint a
kornyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolas kidobasakor vegye figyelem-

be az On orszagaban érvényes megfeleld
kdrnyezetvédelmi eldirasokat.

12. Problemamegoldas

Ha készlléke nem megfeleléen mikodik, elo-
szOr ellendrizze az ellenorzolistan felsorolt
problémakat. Lehetséges, hogy csak kisebb
problémardl van szo, amelyet egyedil is ké-
pes megoldani.

A ARAMUTES veszélye!
® Semmiképp ne kisérelje meg a késziile-
ket dnalléan megjavitani.

Lehetséges okok /

Hiba elharitas médja

e \an aram?
Nem mukodik | Ellendrizze a csatlako-
zast.

A készilék e Szaritasi idoként 00
aiz) h 17 Hr kerult beallitasra?
gombba| nem Allitsa be a szaritasi
indithato. idot 1 és 48 ora kozé.
A készilék e A készilék tulmelege-
automatikusan dés-vedelemmel ren-
kikapcsol és delkezik. Ez

nem kapcsol talmelegedés esetén ki-
be ismét. kapcsolja a készllé-

ket. Forduljon a
szervizk6zponthoz.




13. Muszaki adatok

14. Garancia

@Y JOTALLASI TAJEKOZTATO

Modell: SDA 350 A2

Halozati fe-

szlltség: 220-240V ~50-60 Hz
Védelmi osz-

taly: Il O]

Teljesitmény: 350 W

A termék

megnevezése: |Aszalogep
Gyartasi szam: (314663

A termék tipusa: |SDA 350 A2

Alkalmazott szimbolumok

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatarozasa:

Alapkészilék,

4 Szaritokosarak,
legfelso szaritokosar,
fedél

A gyarto cégne-
ve, cime és ema-

Hoyer Handel GmbH
Taskopristralie 3

Védoszigetelés

il cime: DE-22761 Hamburg

Tandusitott Biztonsag. A készile-
lanosan elfogadott miszaki
Uk a termékek biztonsagarol sz6-

16 torvény (ProdSG)
rendelkezéseinek.

keknek eleget kell tennilk az alta-

szabalyoknak, és meg kell felelni-

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniods
rendelkezéseknek valé megfele-
[ést jelzi.

GERMANY
A szerviz neve, |Szerviz
cime és telefon- |Magyarosrzag
szama: Teknihall Elektronik
GmbH

Breitefeld 15
DE-64839 Minster
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

e |Ez aszimbolum a csomagolas

talmatlanitasara emlékeztet.

kdrnyezetbarat médon torténd ar-

Az importald és
forgalmazo cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszag Ke-
reskedelmi Bt.

H-1037 Budapest
Radl arok 6

Ujrahasznosithatd anyagok: Kar-
ton (kivéve hullampapir)

A szimbo6lum azokat a darabokat
jeloli, amelyek az 6blitogépben
tisztithatok.

A mUszaki valtoztatasok joga fenntartva.
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1. A jotéllasi ido a Magyar Koztarsasag
terletén, Lidl Magyarorszag Kereske-
delmi Bt. (zletében tortént vasarlas nap-
jatél szamitott 3 év.

2. Ajotallasi igény a jotallasi jeggyel érvé-

nyesitheto. A jotallasi jegy szabalytalan ki-
allitasa, vagy atadasanak elmaradasa
nem érinti a jotallasi kotelezettseg-vallalas
érvényességeét. Kérjik, hogy a vasarlas té-
nyének és idopontjanak bizonyitasara
orizze meg a pénztari fizetésnél kapott jo-
tallasi jegyet (nyugtat).



3. AVvasarlastol szamitott harom napon belil

érvényesitett csereigény esetén a forgal-
mazo koteles a terméket kicserelni, feltéve
ha a hiba a rendeltetésszer( hasznéalatot
akadalyozza. A j6tallasi jogokat a ter-

mék tulajdonosaként a fogyaszto érvénye-

sitheti az aruhazakban, valamint a
jotallasi tajékoztatoban feltiintetett szervi-
zekben. A fogyaszto jotallasi kifogasardl
a forgalmazo (szerviz) jegyzokonyvet ko-
teles felvenni, amelyben rogziteni kell a
fogyaszto nevét, cimét, a fogyasztasi cikk

(termék) megnevezesét, vételarat, a vasar-

l&s idopontjat, a hiba bejelentésének ido-
pontjat, a hiba leirasat, a fogyaszt6 altal
érvényesiteni kivant igényt, a kifogas ren-
dezésének médjat. Amennyiben a kifo-
gas rendezésének madja a fogyaszto
igényétol eltér, ennek indokolasat a jegy-
zokoényvben meg kell adni. A jegyzo-
konyv masolatat a fogyaszténak at kell
adni. Ha a kotelezett a fogyaszto igénye-
nek teljesithetoségérol annak bejelentése-
kor nem tud nyilatkozni, allaspontjarol

legkésobb harom munkanapon beliil kote-

les értesiteni a fogyasztét. A jotallas ideje

alatt a fogyaszto kérheti a termeék kijavita-

sat, kicserélését, vagy ha a termék nem

toségének hatarideje a termék, vagy
fodarabjanak kicserélése, kijavitasa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termék-
re, illetve alkatrészre Ujra kezdodik.

. A rogzitett bekotésu, illetve a 10 kg-nal

sulyosabb, vagy tomegkozlekedési esz-
kdzon nem szallithato terméket az lze-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitas a helyszinen
nem végezheto el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérol, valamint szallitasarol a
forgalmazonak kell gondoskodnia.

. A jotallas nem &ll fenn, ha a hiba a nem

rendeltetésszery hasznalatbol, atalaki-
tasbol, helytelen tarolasbol, vagy a
hasznalati utasitastol eltéro kezelésbal,
vagy barmely a vasarlast kdveto beha-
tasbol fakad, vagy elemi kar okozta, és
azt a forgalmazd, vagy a szerviz bizo-
nyitja. A jétallas nem vonatkozik a moz-
g6 kopo alkatrészek (vilagitotestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszerds el-
hasznalodasara. A szerviz és a forgal-
mazo a kijavitas soran nem felel a
terméken a fogyasztoé vagy harmadik
személyek altal tarolt adatokért vagy
beallithsokért.

javithaté vagy cserélhetd, arleszallitast A jotallas a fogyaszto torvénybdl eredd sza-
kérhet, vagy elallhat a szerzédéstél és vis-  Valossagi jogait és azok ervenyesithetose-
szakérheti a vételarat. Ha a forgalmazg, ~ 9€t nem erinti.

vagy szerviz a termék kijavitasat megfele-
|6 hataridére nem vallalja, vagy nem vég-
zi el, a fogyaszt6 a hibat a forgalmazo
koltségére kijavithatja, vagy massal kija-
vittathatja. A kijavitas soran a termékbe
csak U] alkatrész kerulhet beépitésre.

4. A fogyaszto a hiba felfedezésé utan a
leheto legrévidebb idén beldil koteles a
hibat bejelenteni és a terméket a jotalla-
si jogok érvényesitése céljabdl atadni.
A hiba felfedezésétol szamitott két ho-
napon belil bejelentett jotallasi igényt
idében kozdltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaradasabdl eredo karért a fogyasz-
to felelds. A jotallasi igény érvényesithe-

Ezt a dokumentumot, egyéb kézikony-
veinket, termékvideodinkat és szoftve-
reinket a www.lidl-service.com cimrol
toltheti le.
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A jotallasi igény bejelentésének és javitasra atvételi idopontja:

A hiba oka:

A fogyaszto részére torténd visszaadas idopontja:

A hiba javitasanak maodja:

A szerviz bélyegzoje, kelt és alairasa:

A javitasra tekintettel a jotallas uj hatarideje:
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Pregled
Pokrov
Zgornji pladenj za dehidriranje, nastavljivo po visini
Pladnji za dehidriranje, nastavljivo po visini
Prikljucni kabel z omreznim vticem
Upravljalni elementi
Prezracevalne reze
Nogice
Osnovna naprava
Ventilator
10 Odprtine (na sredini pladnja za dehidriranje 3)
11 Zaprti pokrov (na sredini zgornjega pladnja za dehidriranje 2)
12 Odprtine (v pokrovu)

©CO~NOOOAOPWNPE R

Slika A: Razlikovanje pladnjev za dehidriranje
Zgoraj: zgornji pladenj za dehidriranje 2 z zaprtim pokrovom 11 na sredini;
Spodaj: pladenj za dehidriranje 3 z odprtino 10 na sredini

Slika B: Upravljalni elementi 5
13 Zaslon

14 B Kratek pritisk: priklic nastavitvenega nacina, preklop med nastavitvijo tem-
perature in casa
Dolg pritisk: menjava enote °C/°F

15 — Znizanje vrednosti
16 + ZviSanje vrednosti
17 & Kratek pritisk: zacetek/premor postopka dehidriranja

Dolg pritisk: prekinitev postopka dehidriranja



Najlepsa hvala za vase
zaupanje!

Cestitamo vam za vas$ novi dehidrator hra-
ne.

Za varno uporabo izdelka in informacije o
njegovi celotni zmogljivosti:

= Pred prvo uporabo temeljito pre-
berite ta navodila za uporabo.

= Predvsem upoStevajte varno-
stna opozorilal

= Naprava se lahko uporablja
samo na nacin, Ki je opisan v teh
navodilih za uporabo.

= Shranite ta navodila za uporabo.

< Ce napravo predate naprej, zra-
ven prilozite tudi ta navodila za
uporabo. Ta navodila za upora-
bo so sestavni del naprave.

Zelimo vam veliko veselja z vasim novim de-
hidratorjem hrane!

Simboli na napravi

Simbol oznacuje, da materiali
s tem simbolom ne vplivajo niti
na okus niti na vonj zivil.

5l
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2. Namen uporabe

Dehidrator hrane je namenjen za susenje Zi-
vil.

Naprava je zasnovana za uporabo v zaseb-
nem gospodinjstvu. Napravo lahko uporab-
ljate le v suhih notranjih prostorih.

Te naprave ni dovoljeno uporabljati v ko-
mercialne namene.

Predvidena napac¢na uporaba

OPOZORILO pred materialno skodo!
® Naprava ni primerna ...
... Za segrevanje Zivil,
... za susenje predmetov.
® Naprave ne uporabljajte kot grelnik.
® Naprava ni namenjena za uporabo na
prostem.

3. Varnostna opozorila

Opozorilni napotki

Po potrebi upostevajte naslednje opozorilne

napotke v teh navodilih za uporabo:
NEVARNOST! Visoko tveganje:
Neupostevanje opozorila lahko
povzroci telesne poskodbe in smrt.

OPOZORILO! Srednje tveganje: Neupo-

Stevanje opozorila lahko povzroci poskod-

be ali vecjo materialno Skodo.

POZOR: Majhno tveganje: Neupostevanje

opozorila lahko povzroci lazje poskodbe ali

materialno Skodo.

NAPOTEK: Dejanska stanja in posebnosti,

ki jih morate upostevati pri delu z napravo.



Navodila za varno uporabo

® To napravo lahko otroci, starejSi od 8 let, in osebe z omejenimi
fizicnimi, Cutilnimi ali miselnimi sposobnostmi oziroma pomanj-
kljivimi izkusnjami in/ali znanjem uporabljajo samo, ce so bili
pouceni 0 varni uporabi naprave in razumejo nevarnosti, do ka-
terih lahko pride pri taki uporabi.

® Otroci se ne smejo igrati z napravo.

® Otroci ne smejo cistiti ali vzdrzevati naprave, razen ce so starejsi
od 8 let in jih nadzoruje odrasla oseba.

® Otrokom, mlajsim od 8 let, preprecite dostop od naprave in
prikljucnega kabla.

® Ta naprava ni predvidena za uporabo z zunanjim c¢asovnim sti-
kalom ali locenim sistemom daljinskega vodenja.

® Ce se prikljucni kabel te naprave poskoduje, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegova servisna sluzba ali podobno kvalificirana
oseba, da tako preprecite nevarnosti.

© Pred prvo uporabo ocistite vse dele in povrsine, ki pridejo v stik z
zivili (glejte “CiScenje” na strani 31).

NEVARNOST elektriénega
udara zaradi viage
®© Naprave, prikljucnega kabla in omrez-

A NEVARNOST za otroke
® Embalaza ni otroska igraca. Otroci se

ne smejo igrati s plasticnimi vreckami.
Obstaja nevarnost zadusitve.

nega vtica ne potapljajte v vodo ali v
katero drugo tekocino.

© Pazite, da otroci ne morejo potegniti na- Napravo zascitite pred vlago, kapljajo-
prave z delovne povrsine za prikljucni ¢o vodo in vodo, ki Skropi.
kabel. V kolikor v napravo prodre tekocina, ta-
® Napravo shranjujte izven dosega otrok. koj izvlecite omreZzni vtic. Pred ponovno
. i uporabo napravo temeljito preglejte.
NEV’_A‘R_NOST Za%m vz_ara_dl Naprave se ne dotikajte z mokrimi roka-
hisSnih in domacih zivali mi.
© Elektricne naprave so lahko nevarne za V primeru, da je naprava padla v vodo,

hiSne in domace Zivali. Poleg tega lah-
ko tudi zivali povzrocijo skodo na nap-
ravi. Zato zivalim preprecite stik z
elektricnimi napravami.

takoj izvlecite omrezni vti¢. Sele nato
lahko napravo odstranite iz vode.



NEVARNOST elektriénega
udara
Omrezni vtic¢ vstavite v vticnico Sele, ko
je naprava popolnoma sestavljena.
Omrezni vti¢ prikljucite samo v pravilno
namesceno in lahko dostopno vticnico,
katere napetost ustreza navedbi na
identifikacijski ploscici naprave. Vticni-
ca mora biti tudi po prikljucitvi lahko
dostopna.
Zagotovite, da se prikljucni kabel ne
more poskodovati na ostrih robovih ali

vrocih mestih. Prikljucnega kabla ne ovi-

jajte okoli naprave.

Naprava tudi po izklopu $e ni popolno-

ma lo¢ena od omreZne napetosti. Ce jo
zelite popolnoma izkljuciti, izvlecite
omrezni Vtic.

Pri uporabi naprave bodite pozorni, da
prikljucni kabel ni ukleScen ali stisnjen.
OmrezZnega vtica nikoli ne izvlecite iz
vticnice, tako da ga potegnete za ka-
bel, temvec vedno za Vtic.

Omrezni vti¢ izvlecite iz vticnice ...

... Ce se pojavi motnja,

... kadar naprave ne uporabljate,

... pred ciScenjem naprave in

... 0b nevihtah.

Da bi preprecili morebitne nevarnosti,
naprave ne predelujte.

Naprave ne uporabljajte, ce opazite vi-

dne poskodbe na njej ali na prikljucnem
kablu.

& NEVARNOST pozara

O]

Naprave ni dovoljeno uporabljati v bli-
zini vnetljivih tekocin in materialov ali v
eksplozivnem okolju. Od sten mora biti
naprava odmaknjena vsaj 30 cm.
Da preprecite pregrevanje naprave in
zagotovite optimalno susenje:
Naprave ne pokrijte.
- Prezracevalne odprtine na spodnji
strani osnovne naprave morajo biti
proste.

24 (5D

Napravo postavite na ravno in glad-
ko podlago. Namizni prti, tekstil in
podobno lahko ovirajo prosto prezra-
cevanje.

- Mrezastega dna pladnja za dehidri-
ranje ne pokrijte v celoti (npr. s papir-
jem, aluminijasto folijo ipd.).

NEVARNOST poskodb
zaradi opeklin
®© \Ventilator (zlasti kovinski deli), pokrov,
pladnji za dehidriranje in dehidrirano
zivilo lahko med postopkom dehidrira-
nja postanejo vroci. Naprave se med
delovanjem dotikajte le na rocajih in up-
ravljalnih elementih.
® Po izklopu pocakajte, da se naprava in
zivilo ohladita, in Sele nato odstranite
Zivilo in ocistite napravo.
® Napravo prenasajte samo v ohlajenem
stanju, za to pa uporabljajte predvide-
ne rocaje.

OPOZORILO pred materialno

Skodo

® Uporabljajte le originalni pribor.

® Ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih
cistil.

© Naprava je opremljena z nedrsecimi no-
gicami iz umetne mase. Ker je pohistvo
zasciteno z razlicnimi vrstami lakov in
umetnih snovi ter se neguje z razlicnimi
vrstami negovalnih sredstev, pri tem ne
moremo popolnoma izkljuciti moznosti,
da nekatere od teh sredstev vsebujejo se-
stavine, ki lahko nazirajo in zmehcajo
nogice iz umetne mase. Po moznosti pod
napravo polozite nedrseco podlago.

4. Obseg dobave

1 osnovna naprava 8

4 pladnji za dehidriranje 3

1 zgornji pladenj za dehidriranje 2
1 pokrov 1

1 navodila za uporabo



5. Zacetek uporabe

NEVARNOST POZARA!

® Napravo postavite na suho, ravno,
nedrseco in na vrocino odporno povrsi-
no.

® Naprave ni dovoljeno uporabljati v bli-
Zini vnetljivih tekocin in materialov ali v
eksplozivnem okolju. Od sten mora biti
naprava odmaknjena vsaj 30 cm.

© Da preprecite pregrevanje naprave, ni-
koli ne pokrivajte same naprave in pre-
zracevalnih rezZ 6 na spodnji strani
naprave.

NAPOTEK: Med prvo uporabo lahko nas-

tane rahel vonj. To ne pomeni napake izdel-
ka. Zato pred postopkom dehidriranja ocis-

tite napravo, zazenite prazno v skladu z
naslednjimi navodili in jo na koncu znova
dobro ocistite. Pri tem poskrbite za zadostno
prezracenost.

= Odstranite vse posamezne dele embala-

ze.

= Preverite, ali so vsi deli na voljo in nepo-

Skodovani.

= Pred prvo uporabo napravo
odistite! (glejte “Cisenje” na
strani 31)

1. Osnovno napravo 8 postavite na suho,
ravno in nedrseco podlago.

2. Namestite pladnje za dehidriranje 3 in
zgornji pladenj za dehidriranje 2.

3. Pokrijte s pokrovom 1.

4. Omrezni vtic 4 vklopite v vticnico, ki

ustreza oznaki na tipski ploscici. Na za-

slonu 13 utripa 00 in prikaze se Hr.

5. Stipkama — 15 in + 16 nastavite cas
dehidriranja 1 uro (01 Hr).

6. Enkrat kratko pritisnite tipko @ 14.
Utripa 55 in prikaze se °C.

7. Stipkama — 15 in + 16 nastavite tem-

peraturo dehidriranja na 70 °C.

8. Ce zelite zagnati napravo, enkrat krat-
ko pritisnite tipko () 17.

9. Ko potece nastavljeni cas, se naprava
izkljuci. Ventilator 9 se ustavi. Za kratek
cas se zaslisi zvocni signal in na prika-
zovalniku 13 se prikaze 00.

NAPOTEK: Prvo segrevanje lahko prekine-
te Ze po 30 minutah, tako da tipko () 17

drZite pritisnjeno toliko casa, dokler se ventila-
tor 9 ne zaustavi in se na zaslonu 13 trajno
ne pokaze 00.

10.lzvlecite omrezni vtic 4.

11.Napravo pustite, da se ohladi.

12.Znova ocistite napravo (glejte “Cisce-
nje” na strani 31).

6. Dehidriranje

6.1 SplosSne informacije o
dehidriranju

Dehidriranje je postopek konzerviranja zi-
vil. Temelji na odstranjevanju vode iz Zivil.
Nizka vsebnost vode onemogoca prezivetje
bakterij in plesni. Postopek dehidriranja po-
teka pri relativno nizkih temperaturah

(40 — 70 °C). Dodajanje kemicnih dodat-
kov, soli ali sladkorja ni potrebno. Tako zivi-
la ostanejo naravna. Poleg tega ohranijo
veliko mero vitaminov. Mineralne snovi, vla-
knine in hranilne snovi se med postopkom
dehidriranja skoncentrirajo. Veliko dehidri-
ranih zivil ima zato intenzivno aromo.
Dehidrirana Zivila so zaradi odstranitve
vode izredno lahka in jih lahko shranjujete
tudi brez hlajenja ali posebne embalaze.
Dehidrirana Zivila lahko zauzijete v suhi ob-
liki (npr. suho sadje), lahko pa jih tudi nada-
lje predelate (npr. gobe) ali kuhate (zelisca).



6.2 Delovanje dehidratorja
hrane

Va$ dehidrator hrane skozi prezracevalne

reze 6 na spodnji strani vlece zrak in ga se-

greva. Topel, suh zrak tece skozi pladnje za
dehidriranje 2/3 od spodaj navzgor. Zato
je pomembno, ...

.. da pladnjev za dehidriranje ne preo-

bremenite,
.. da ne pokrijete reSetk v pladnjih za
dehidriranje in
.. da omogocite prosto prezracevanje
v celotni napravi.
Zaradi toplega, suhega zraka poteka nezno
suSenje, ki traja razlicno dolgo, odvisno od
vsebnosti vode v hrani in debeline koSckov.
Za orientacijo boste nasli priporocila za
temperature in okvirne vrednosti za cas de-
hidriranja v poglavje »Preglednice Zivil« na
strani 27.

6.3 Izbira in priprava zivil

Da bi dosegli dobro kakovost in trajnost zi-

vil, je kljucnega pomena skrbna izbira in

priprava Zivil. Zato je tukaj na voljo nekaj

napotkov.

= Zivila morajo biti sveza. Zrelo sadje in
zrela zelenjava imata vec arome. Kljub

temu pa hrana ne sme biti prevec zrela.
 Ce je mogoce, uporabite zivila brezhib-

ne kakovosti. Izberite npr. plodove, ki
niso obtisnjeni, obtolceni in gnili. Po
potrebi slaba mesta na Siroko izrezite.

= Zivilo temeljito ocistite in strogo uposte-
vajte pravila kuhinjske higiene. Delajte
npr. s cistimi rokami in kuhinjskimi pri-
pomocki.

= Pri rezanju na koScke upostevajte, da se
hrana med dehidriranjem skrci. Zato ne
rezite premajhnih koSckov.

- Zivila narezite na ko3cke enakomerne
velikosti in oblike, da se lahko vsi koscki
enakomerno osusijo.

= Zivila dehidrirajte neposredno po pripravi.
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Sadje

= QOdstranjevanje jedrc iz koscicastega
sadja (npr. cednje, slive, marelice) je
lazje, ce sadje najprej dehidrirate prib-
lizno dve tretjini celotnega casa dehidri-
ranja, in Sele nato odstranite jedrca.

= Pri sadju, ki je rahlo rjavo (npr. jabol-
ka), lahko prerezane povrsine pred de-
hidriranjem nekoliko pomaocite v limonin
sok.

= Neolupljeno sadje polozite v pladen;
za dehidriranje 2/3 s prerezano povr-
Sino navzgor.

Zelenjava

= Gobe otrite z vlazno krpo.

= Zelenjavo temeljito operite.

= Zelenjavo pred dehidriranjem na hitro
blansirajte.

Zeliséa

= Zelis¢a dehidrirajte s celimi stebli.

= Zelis¢a splaknite in jih temeljito otresite
do suhega.

= Zelis¢a je treba dehidrirati pri nizkih
temperaturah in ne predolgo. Sicer iz-
gubijo aromo.

Meso

= Uporabljajte samo sveze meso.

= Odstranite kite, kosti in mascobo.

= Meso dobro operite in temeljito osusite.

= Pusto meso lahko pred dehidriranjem
osolite ali marinirate. Pred dehidrira-
njem ga popolnoma osusite.

= Meso narezite na tanke rezine.

Ribe

= Uporabljajte samo sveze ribe.

= Odstranite kosti in kozo.

e Ribo dobro operite.

= Pokapajte z limoninim sokom in pustite
v slani vodi priblizno 30 minut. Nato jo
temeljito osusite.

= Ribo narezite na tanke rezine.



7. Preglednice zivil
Podatki glede casa dehidriranja v naslednjih preglednicah so okvirni. Dejanske vrednosti

so odvisne od kakovosti zivila (vrsta, svezina, zrelost) in debeline kosov.

Zato preverite rezultat s prijemanjem (preizkus dehidriranega Zivila). Zeleni rezultat dehi-
driranega Zivila najdete v zadnjem stolpcu preglednice. Po potrebi skrajSajte ali podaljSajte
cas dehidriranja.

7.1 Sadje
o Priprava Cas dehidri- Preizkus de-
Zivilo za . Temperatura | ranja v urah -
e (okvirna . : i hidriranega
dehidriranje . dehidriranja (okvirna . -
velikost) zivila
vrednost)
ananas rezine: 8 mm 70 °C 10-12 dobro prozen
abolka rezine: 8 mm/ 70 °C 8-10 dobro prozen
J krhlji: 15 mm
. razpolovljene, lupi- |70 °C 10-12 prozen
marelice
na navzdol
olupljene, razpo- |70 °C 8-10 hrustljav
banane lovljene/razcetver-
jene
. rezine: 3 mm 70 °C 8-10 prozen
hruske _ -
razpolovljene 70 °C 14 -18 prozen
: razpolovljene ali |70 °C 8-10 trd
jagode
cele
fige razpolovljene 70 °C 8-10 suh
cesnje cele, razkosScicene |70 °C 10-12 usnjast
. razpolovljene, lupi- |70 °C 10-12 prozen
slive
na navzdol
grozdje razpolovljene, lupi- | 70 °C 12 -14 dobro prozen

na navzdol




7.2 Zelenjava

: €as dehidri- .
5. . Priprava i Preizkus de-
Zivilo za . Temperatura | ranja v urah L
e (okvirna L . . hidriranega
dehidriranje dehidriranja (okvirna e
vrednost) Zivila
vrednost)
fizol cel 70 °C 6-8 lomljiv
grah oluscen 50 °C 6-8 trd
neolupljene, 50 °C 6-8 trd
kumare -
rezine: 10 mm
. olupljeno, 70 °C 6-8 trd
korenje 0
rezine: 8 mm
razpolovljen, 70 °C 6-10 lomljiv
por dolgi kosi:
6-8cm
aorika trakovi: 60 °C 6-8 prozen
pap 6-8cm
v rezinah, 50 °C 4-6 trde
gobe .
majhne gobe, cele
olupljena, 70 °C 6-10 trd
zelena o
rezine: 8 mm
. razpolovljen 70 °C 12 -14 prozen
paradiznik :
rezine: 6 mm 70 °C 7-10 trd
bucke neo_lupljene, 60 °C 6-8 trd
rezine: 8 mm
7.3 Druga zivila
.. . Priprava Cas dehidri- Preizkus de-
Zivilo za . Temperatura | ranja v urah -
e (okvirna . . . hidriranega
dehidriranje dehidriranja (okvirna .. -
vrednost) Zivila
vrednost)
zelica cela stebla 40 °C 2-4 lomljiv
(bazilika, origa-
no, rozmarin, pe-
tersilj, drobnjak,
koper, pehtran
itd.)
meso tanke rezine 60 °C 10 -12
ribe tanke rezine 60 °C 10 -12
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8. Rokovanje

NEVARNOST POZARA!

® Napravo postavite na suho, ravno,
nedrseco in na vrocino odporno povrsi-
no.

® Naprave ni dovoljeno uporabljati v bli-
Zini vnetljivih tekocin in materialov ali v
eksplozivnem okolju. Od sten mora biti
naprava odmaknjena vsaj 30 cm.

© Da preprecite pregrevanje naprave, ni-
koli ne pokrivajte same naprave in pre-
zracevalnih rezZ 6 na spodnji strani
naprave.

ﬁ NEVARNOST poskodb zaradi

opeklin!

® \Ventilator 9 (zlasti kovinski deli), po-
krov 1, pladnji za dehidriranje 2/3 in
dehidrirano zivilo lahko med postop-
kom dehidriranja postanejo vroci. Na-
prave se med delovanjem dotikajte le
na rocajih in upravljalnih elementih 5.

® Po izklopu pocakajte, da se naprava in
Zivilo ohladita, in Sele nato odstranite
Zivilo in ocistite napravo.

8.1 Sestavljanje in polnjenje
naprave

NAPOTKI:
= Slika A: Zgornji pladenj za dehidrira-

nje 2 morate vedno uporabiti in ga ved-

no namestiti na vrh. Prepoznate ga po
zaprtem pokrovu 11 na sredini.

- Slika A: Stevilo pladnjev za dehidrira-

nje 3 je lahko razlicno. Te prepoznate
po odprtinah 10 na sredini.

Nastavljanje razmikov
Pri nekoliko vi§jih Zivilih lahko povecate raz-
mik med pladnji za dehidriranje 2/3.

- Obiéajen razmik: Ce Zelite manjsi
razmik, poloZite pladnje za dehidrira-
nje drug na drugega tako, da je 6 oz-
kih in 6 Sirokih robov na robu pladnjev
za dehidriranje zamaknjenih drug na
drugega.

- Vedji razmik: Ce Zelite vegji razmik,
poloZite pladnje za dehidriranje drug
na drugega tako, da so ozki in Siroki ro-
bovi drug na drugim.

Polnjenje

1. Osnovno napravo 8 postavite na suho,
ravno in nedrseco podlago.

2. Pladenj za dehidriranje 2/3 napolnite
s pripravljenimi zivili. Pri tem pazite, da
pladnjev za dehidriranje ne napolnite
prevec. Skozi mrezasto dno pladnjev
za dehidriranje mora prosto kroziti
zrak. Pladnje za dehidriranje obloZite
enakomerno in zivil za dehidriranje ne
nalozite v vec plasteh eno ¢ez drugo.

3. Namestite pladnje za dehidriranje 3 in
zgornji pladenj za dehidriranje 2.

4. Pokrijte s pokrovom 1.
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8.2 Nastavitve in zacetek
postopka dehidriranja

NAPOTEK: Okvirne vrednosti za tempera-
turo dehidriranja, c¢as dehidriranja in preiz-

kus dehidriranega zivila najdete v poglavje
»Preglednice Zivil« na strani 27.

1. Omrezni vti¢ 4 vklopite v vticnico, ki

ustreza oznaki na tipski ploscici. Na za-

slonu 13 utripa 00 in prikaze se Hr.

2. Stipkama — 15 in + 16 nastavite cas
dehidriranja med 1 uro in 48 ur (01 Hr
do 48 Hr) v 1-urnih korakih.

3. Ce zelite nastaviti temperaturo, enkrat
kratko pritisnite tipko &) 14. Utripa 55
in prikaze se °C.

4. Za preklapljanje enote temperature med
°C in °F drzite pritisnjeno tipko & 14.

5. Stipkama — 15 in + 16 nastavite tem-

peraturo dehidriranja med 40 °C in

70 °C (0z. med 100 °F in 160 °F) v 5°-

korakih.

6. Ce Zelite zagnati postopek dehidriranja,
enkrat kratko pritisnite tipko () 17.
Ventilator 9 se zazene. Na zaslonu 13
se prikaze simbol ure (® ter izmenicno
nastavljena temperatura in preostali cas
dehidriranja. Cas dehidriranja je prika-
zan v urah (Hr), zadnjo uro pa v minu-
tah (Min).

7. Ko potece nastavljeni cas, se naprava

izkljuci. Ventilator 9 se ustavi. Na zaslo-

nu 13 se trajno prikaze 0O0.

8. Preverite vzorec dehidriranega zivila
(glejte “Preglednice zivil” na strani 27).
V kolikor dehidrirano zivilo Se ni dovolj
posu$eno, znova zaZenite postopek de-
hidriranja, in sicer za krajsi cas.

9. Ko potece nastavljeni cas, se naprava
izkljuci. Ventilator 9 se ustavi. Za kratek
cas se zaslisi zvocni signal in na prika-
zovalniku 13 se prikaze 00.

10.Po zakljucku postopka dehidriranja
izvlecite omrezni vtic 4.
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8.3 Sprememba nastavitev
med postopkom
dehidriranja

Nastavitve casa in temperature dehidriranja

lahko spremenite kadar koli med postopkom

dehidriranja.

1. Kratko pritisnite tipko ® 14. Na zaslo-
nu 13 utripa preostanek casa.

2. Dokler vrednost na zaslonu 13 utripa
(pribl. 2 sekundi), jo lahko spremenite s
tipkama — 15 in + 16.

NAPOTEK: Ceprav je zadnjo uro dehidri-
ranja prikazan preostanek ¢asa v minutah,
lahko cas dehidriranja spremenite le v eno-
urnih korakih.

3. Ce zelite preklopiti na nastavitev tempe-
rature, enkrat kratko pritisnite
tipko @ 14. Nastavitev temperature
lahko prav tako spremenite s tipkama
— 15in + 16, dokler vrednost utripa
(pribl. 2 sekundi).

4. Po pribl. 2 sekundah se vrednosti shra-
nijo in so trajno prikazane.

8.4 Prekinitev postopka
dehidriranja

Postopek dehidriranja lahko kadar koli pre-
kinete, npr. ce Zelite Ze pred potekom
nastavljenega casa dehidriranja preizkusiti
dehidrirano zivilo.

- Ce zelite prekiniti postopek dehidriranja,
enkrat kratko pritisnite tipko (1) 17.
Ventilator 9 se ustavi. Na zaslonu 13
utripa PA.

= Za nadaljevanje postopka dehidriranja

znova kratko pritisnite tipko (1) 17.



8.5 Ustavitev postopka
dehidriranja

Postopek dehidriranja lahko kadar koli usta-
vite, npr. ce je dehidrirano Zivilo Ze pred po-

tekom nastavljenega casa dehidriranja

popolnoma dehidrirano.

1. Drzite tipko b 17 pritisnjeno toliko ca-
sa, dokler se ventilator 9 ne zaustavi,
na kratko zaslisi zvocni signal in se na
zaslonu 13 trajno prikaze 00.

2. Po zakljucku postopka dehidriranja
izvlecite omrezni vtic 4.

8.6 Odstranjevanje in
shranjevanje
dehidriranega zivila

= Dehidrirano zivili pustite, da se dobro
ohladi, in ga Sele nato odstranite in za-
pakirajte.

= Dehidrirano Zivilo zapakirajte nepre-
dusno, npr. v kozarce s tesno zaprtim
pokrovom ali v plasticne vrecke. Dehi-
drirano zivilo lahko tudi vakuumirate.

= Dehidrirano zivilo shranite zasciteno
pred svetlobo.

9. C(iscenje
Pred prvo uporabo napravo odistite!

/N

NEVARNOST elektriécnega
udaral!

v v v

© Pred pricetkom ciS¢enja naprave izvleci-

te omrezni vtic¢ 4 iz vticnice.

® Osnovne enote 8, prikljucnega kabla in
omreznega vtica 4 ne potapljajte v
vodo ali v katero drugo tekocino.

© Pazite na to, da med ciscenjem ne pride
vlaga v ventilator 9.

é NEVARNOST poskodb zaradi
opeklin!

® Vse dele pustite, da se popolnoma ohla-
dijo, preden jih ocistite.

OPOZORILO pred materialno Sko-

do!

® Ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih
cistil.

Napravo ocistite po vsaki uporabi in pri tem
odstranite vse ostanke Zzivil.

Pokrov in pladnji za dehidriranje
Pokrov 1 in pladnji za dehidriranje 2 in 3
SO primerni za pranje v pomivalnem stroju.

Osnovna naprava

= Osnovno napravo 8 ocistite z rahlo
navlazeno krpo, po potrebi z nekaj de-
tergenta.

10. Shranjevanje

A NEVARNOST za otroke!
® Napravo shranjujte izven dosega otrok.

= Preden napravo pospravite, najprej
ocistite vse dele in jih pustite, da se dob-
ro posusijo.

= |zberite mesto, kjer na napravo ne mo-
reta vplivati visoka vrocina ali vlaga.



11. Odlaganje med
odpadke

Za ta izdelek velja evropska

direktiva 2012/19/EU. Sim-

bol precrtanega smetisScnega

koSa na kolesckih pomeni, da

se mora proizvod v Evropski

Uniji odstranjevati v locenem

postopku zbiranja odpadkov. To velja za pro-
izvod in za vse dodatne kose proizvoda, ki so
oznaceni s tem simbolom. Oznacene proizvo-
de ne smete odstranjevati skupaj s hisnimi
smetmi, ampak jih morate oddati na posebnih
zbirnih mestih za elektricne in elektronske apa-
rate.

Ta simbol za recikliranje ozna-

cuje npr. predmet ali dele ma-

teriala, ki so primerni za

ponovno uporabo. Recikliranje

pomaga pri zmanjSevanju po-

rabe surovin in tako razbremenjuje okolje.

Embalaza

Kadar bi Zeleli odstraniti embalazo, bodite
prosimo pozorni na okoljske predpise v Vasi
drzavi.
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12. Odpravljanje tezav
Ce vasa naprava nenadoma ne deluje tako,
kot bi Zeleli, najprej preglejte spodnji se-
znam. Morda gre za manjSo tezavo, ki jo

lahko odpravite sami.
NEVARNOST elektriénega
/ . \ udara!
® Nikoli ne poskusSajte sami popravljati
naprave.

Napaka Mozni vzroki/ukrepi
= Ali je zagotovljeno na-
Ni delovanja pajanje naprave?
= Preverite prikljucek.
Naprave ni = Je nastavljen cas dehi-
mogoce zag- driranja 00 Hr?
nati s Nastavite ¢as dehidri-
tipko d 17 ranja med 1 uro in

48 ur.

Naprava se -
samodejno
izkljuci in je ni
mogoce vec
vkljuciti.

Naprava ima zascito
pred pregrevanjem. Ta
zascita izklopi napra-
VO V primeru pregreva-
nja. Obrnite se na
servisni center.




13. Tehniéni podatki

Model: SDA 350 A2

Omrezno na-

pajanje: 220-240V ~ 50 - 60 Hz
Razred zas¢ite:| Il [O]

Moc: 350 W

Uporabljeni simboli

Zascitna izolacija

Geprufte Sicherheit (preizkusena
varnost). Naprave morajo biti v
skladu s splosno priznanimi teh-
nicnimi predpisi in z nemskim za-
konom o varnosti izdelkov
(ProdSG).

Z oznako CE podjetje
HOYER Handel GmbH zagota-
vlja skladnost s predpisi EU.

e |Tasimbol vas opozarja, da em-
balaZo odstranite okolju prija-
zno.

Materiali, ki jih je mogoce recikli-
rati: Karton (razen valovitega kar-
PAP tona)

—_ |Simbol oznacuje dele, ki jih lah-

£ N ) .
Fw ko operete v pomivalnem stroju.
©):

PridrZujemo si pravice do tehnicnih sprememb.

14. Garancija

6—-0- Dobavitelj

Upostevajte, da naslednji naslov ni naslov
servisnega centra.

Najprej se obrnite na zgoraj naveden ser-
visni center.

HOYER Handel GmbH
TaskOpristralie 3
DE-22761 Hamburg
NEMCHI

S~
[—) 4
ﬂ Servisni Center

@ Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: hoyer@lidl.si

IAN: 314663

Garancijski list

1. Stem garancijskim listom Hoyer Handel
GmbH jamc¢imo, da bo izdelek v garan-
cijskem roku ob normalni in pravilni upo-
rabi brezhibno deloval in se
zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih
spodaj navedenih pogojih odpravili mo-
rebitne pomanijkljivosti in okvare zaradi
napak v materialu ali izdelavi oziroma
po svoji presoji izdelek zamenjali ali
vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Re-
publike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 36 me-
secev od datuma izrocitve blaga. Da-
tum izrocitve blaga je razviden iz
racuna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblas-
c¢enemu servisu oziroma se informirati o
nadaljnjih postopkih na zgoraj navede-
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ni telefonski Stevilki. Svetujemo vam,
da pred tem natancno preberete navo-
dila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblascenemu servi-
su predloziti garancijski list in racun,
kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter
dnevu izrocitve blaga.

6. V primeru, da proizvod popravlja nepoo-
blasceni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje
izdelka morajo biti lastnosti stvari same,
in ne vzroki, ki so zunaj proizvajalceve
oziroma prodajalceve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garan-
cije, ce se ni drzal prilozenih navodil za
sestavo in uporabo izdelka ali ce je iz-
delek kakorkoli spremenjen ali nepravil-
no vzdrzevan.

8. Jamcimo servisiranje in rezervne dele
za minimalno dobo, ki je zahtevana s
strani zakonodaje.

9. Obrabni deli oz. potrodni material so
izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje
garancije se nahajajo na dveh locenih
dokumentih (garancijski list, racun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljucuje
pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgovor-
nosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.0.k.d.
Pod lipami 1
SI-1218 Komenda

=8

o

S spletne strani www.lidl-service.com
lahko prenesete ta prirocnik ter mno-
ge druge prirocnike, videe izdelkov in
programsko opremo.
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Prehled
Viko
Nejhornéjsi susici kos, vyskové prestavitelné
Susici koSe, vyskové prestavitelné
Napajeci vedeni se sitovou zastrckou
Ovladaci prvky
Vétraci otvory
Nohy
Zakladni jednotka
Ventilator
10 Otvory (uprostred susicich kosu 3)
11 Zavrené kryti (uprostred nejhornéjsiho susiciho koSe 2)
12 Otvor (ve viku)

©CONOOUOPWNPRE |

Obrazek A: Rozliseni susicich ko3u

Nahore: nejhornéjsi susici ko$ 2 se zavienym krytim 11 uprostred
Dole: susici koS 3 s otvorem 10 uprostred

Obrazek B: Ovladaci prvky 5

13 Displej

14 B Kréatce stisknout: vyvolani rezimu nastaveni, zména mezi nastavenim tep-
loty a casu
Dlouze stisknout: zména jednotek °C/°F

15 — Snizit hodnoty

16 + Zvysit hodnoty

17 O Kratce stisknout: spustit/pozastavit suseni

Dlouze stisknout: ukoncit suseni



Dékujeme za vasi
duveru!

Gratulujeme vam k zakoupeni vasi nové su-
Sicky potravin.

Pro bezpecné zachazeni s pristrojem a za-
chovani celého rozsahu vykonu musite ve-
det:

= Pred prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

= Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

= PFistroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

= Tento navod k pouziti uschovej-
te.

= Budete-li pristroj predavat dalsi-
mu uzivateli, priloZzte prosim ten-
to navod k pouziti. Navod k
pouziti je sou€asti pFistroje.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasi no-
vou susickou potravin.

Symboly na pFistroji

Symbol udava, Ze takto ozna-
¢ené materialy neméni chut'ani
vini potravin.

5l
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2. Pouziti k urcenému

Va4

ucelu
Sudicka potravin je urcena k suSeni potravin.
Pristroj je urcen pro domaci pouZziti. Pristroj
se smi pouZzivat pouze v suchych vnitrnich
prostorach.
Pristroj se nesmi pouZzivat pro komercni Uce-
ly.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pFed vécnymi Skodami!
© Pristroj neni urcen...
... pro ohrev potravin,
... pro sueni predmeéta.
®© Nepouzivejte pristroj jako topny ventila-
tor.
®© Pristroj neni dimenzovany pro venkovni
provoz.

3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni
V pripadé potreby jsou v tomto navodu k po-
uziti uvedena nasledujici vystrazna upozor-
néni: .
NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nere-
spektovani vystrahy mize mit za na-
sledek poranéni a ohroZeni Zivota.
VYSTRAHA! Stredné velké riziko: Nere-
spektovani vystrahy mozZe mit za nasledek
zranéni nebo zavazneé vécneé skody.
POZOR: Nizkeé riziko: Nerespektovani vy-
strahy md0ze mit za nasledek lehka zranéni
nebo vécné Skody.
UPOZORNEN!I: Skuteénosti a zvlastnosti,
které by mély byt respektovany pri zachaze-
ni s pristrojem.



Pokyny pro bezpeény provoz

® Tento pristroj smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo oso-
by, které nemaji dostatek zkuSenosti a/nebo znalosti, pouze pod
dohledem nebo pokud byly pouceny, jak pristroj bezpecné pou-
zivat, a pochopily, jaké nebezpeci pritom hrozi.

© Deti si s pristrojem nesmi hrat.

® Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru, jen pokud jsou
starSi 8 let a pod dohledem.

® Nepousteéjte déti mladsi 8 let k pristroji a napajecimu vedeni.

@ Tento pristroj neni urcen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem dalkového ovladani.

® Pokud je napajeci vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi ho vy-
meénit vyrobce, zakaznicky servis nebo jina kvalifikovana osoba,
aby se predeslo rizikim.

® Vsechny dily a povrchy, které prijdou do styku s potravinami,
pred prvnim pouzitim vycistéte (viz ,,Cisténi* na strané 47).

NEBEZPEC Grazu

A NEBEZPECI pro déti elektrickym proudem
©® Obalovy material neni hrac¢ka pro déti. kvdli vihkosti
Déti si nesmi hrat s plastovymi sacky. ®© Pristroj, napajeci vedeni a sitova zastré-
Hrozi nebezpeci uduseni. ka nesméji byt ponoreny do vody nebo
© Dbejte na to, aby déti nemohly pristroj jinych kapalin.
stahnout za napajeci vedeni z pracovni ~ ® Pristroj chrante pred vihkosti, kapajici
plochy. nebo strikajici vodou.
®© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti. ® V pripadé, Ze se do pristroje dostane te-

kutina, ihned vytahnéte sitovou zastrc-
ku. Pred opétovnym pouZzitim nechejte
pristroj zkontrolovat.

NEBEZPECi pro domaci a
uzitkova zvirata i kvadli

nim 5 ® Neobsluhujte pristroj vihkyma rukama.

© Elektrospotrebice mohou predstavovat ® V pripads, ze pristroj spadl do vody
nebezpeci pro domaci a uzitkova zvira- ihned vytahnéte sifovou zastréku ze za-

ta. Kromé toho mohou zvirata zpdsobit suvky. Teprve potom pristroj vyjméte.

Skodu na pristroji. Drzte proto zvirata
zasadné dale od elektrospotrebico.



NEBEZPECI trazu
elektrickym proudem
© Siftovou zastrcku zasunte do zasuvky te-

prve, kdyzZ je pristroj kompletné sloZeny.

© Pripojte sitovou zastrcku pouze k radné
nainstalované, snadno pristupné zasuv-
ce, jejiz napéti odpovida udaji na vy-
robnim Stitku. Zasuvka musi byt také po
zapojeni stale snadno pristupna.

© Dbejte na to, aby se napajeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hranach
nebo horkych mistech. Napajeci vedeni
neomotavejte kolem pristroje.

®© Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-

jen od sité. Abyste ho odpojili, vytahneé-

te sitovou zastrcku ze zasuvky.

®© Pri pouzivani pristroje dbejte na to, aby
nedoslo k priskripnuti nebo promacknuti
napajeciho vedeni.

®© Pri vytahovani sitové zastrcky ze zasuv-
Ky vZzdy tAhnéte za zastrcku, nikdy za
kabel.

®© Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky, ...

... pokud doslo k poruse,
... pokud pristroj nepouzivate,
... predtim nez budete pristroj Cistit a
... pri bource.

®© Abyste predesli poskozenim, neprova-
déjte na pristroji Zadné zmeény.

®© Pristroj nepouzivejte, pokud vykazuje vi-

ditelna poskozeni na pristroji nebo na-
pajecim vedeni.

& NEBEZPECi pozaru

®© Pristroj nepouzivejte v blizkosti horla-

vych kapalin a materiald nebo v prostre-

di, kde hrozi nebezpeci vybuchu.
DodrzZujte minimalni odstup od stén
30 cm.
®© Abyste zabranili prehrati pristroje a za-
jistili optimalni suseni:
- Pristroj nezakryvejte.
Nechejte vétraci otvory na spodni
strané zakladni jednotky volné.
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- Postavte pristroj na rovny, hladky pod-
klad. Ubrusy, textilie a podobné mo-
hou branit volnému vétrani.

- MFriZzky na dné suSicich koS0 nezakry-
vejte aplné (napr. papirem, alobalem
apod.).

NEBEZPECI poranéni
popalenim
®© Ventilator (obzvlasté kovové dily), viko,
suSici koSe a suSené potraviny mohou
byt béhem provozu horké. Pristroje se
béhem provozu dotykejte pouze na ru-
kojetich a ovladacich prvcich.
© Nechejte pristroj a susené potraviny po
vypnuti vychladnout, predtim nez ode-
berete suSené potraviny a vycistite pri-
stroj.
®© Pristroj prepravujte pouze ve vychlad-
lém stavu a pouzivejte k tomu pouze ur-
cené rukojeti.

VYSTRAHA pFed vécnymi

Skodami

® Pouzivejte pouze originalni prislusen-
stvi.

© Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
cistici prostredky.

© Pristroj je vybaven protiskluzovymi plasto-
vymi nozkami. Jelikoz je nabytek pota-
Zen roznymi laky a umélymi latkami a je
oSetrovan riznymi prostredky, nelze zce-
la vyloucit, Ze nékteré z téchto latek obsa-
huji sloZky, které plastové nozky oslabi a
zmekci. V pripadé potreby poloZte pod
pristroj protiskluzovou podlozku.

4. Rozsah dodavky

1 zakladni jednotka 8

4 susici kose 3

1 nejhornéjsiho susici kos 2
1 viko 1

1 navod k pouziti



5. Uvedeni do provozu

NEBEZPECi POZARU!

®© Postavte pristroj na suchou, rovnou, pro-
tiskluzovou a Zaruvzdornou podlozku.
®© Pristroj nepouzivejte v blizkosti horla-

vych kapalin a materiald nebo v prostre-

di, kde hrozi nebezpeci vybuchu.
DodrzZujte minimalni odstup od stén
30 cm.

® Abyste zabranili prehrati pristroje, pri-
stroj nezakryvejte a neblokujte vétraci
otvory 6 na spodni strané pristroje.

UPOZORNENI: B&hem prvniho provozu
muaze dojit k lehké tvorbé zapachu. To neni
chyba vyrobku. Pred prvnim suSenim byste

proto méli pristroj vycistit, uvést podle nasle-
dujicich instrukci do provozu a poté opét vy-
cistit. Postarejte se pritom o dostatecné vétra-

nl.

= Odstrante veskery obalovy material.

= Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
vSechny dily a zda jsou neposkozené.

= PrFed prvnim pouzitim pFistroj vy-
Cistéte! (viz Cisténi“ na strané 47)

1. Postavte zakladni jednotku 8 na suchy,
rovny, protiskluzovy podklad.

2. Nasadte susici koSe 3 a nejhorné&jsi su-
Sici koS 2.

3. Nasadte viko 1.

4. Sifovou zastrcku 4 zasunte do zasuvky,
kterd odpovida udajom na vyrobnim
Stitku. Na displeji 13 blika 00 a zobra-
zi se Hr.

5. Nastavte tlacitky — 15 a + 16 dobu
suSeni na 1 hodinu (01 Hr).

6. Stisknéte jednou kratce tlacitko ® 14.
Blika 55 a zobrazi se °C.

7. Nastavte tlacitky — 15 a + 16 teplotu
suseni na 70 °C.

8. Pro zapnuti pristroje stisknéte jednou
kratce tlacitko () 17.

9. KdyZz nastavena doba uplyne, pristroj
se vypne. Ventilator 9 se zastavi. Na
kratkou dobu zazni akusticky signal a
na displeji 13 se trvale zobrazi 00.

UPOZORNENI: Toto prvni rozehtati moze-
te prerusit jizZ po 30 minutach tim, Zze podr-
zite tlacitko () 17 tak dlouho, dokud se

ventilator 9 nezastavi a na displeji 13 se tr-

vale nezobrazi 00.

10.Vytahnéte sitovou zastrcku 4.

11.Nechejte pristroj vychladnout.

12.Pristroj opét vycistéte (viz L,Cidténi* na
strané 47).

6. Suseni

6.1 VSeobecné informace k
suseni
Suseni je zpUsob konzervace potravin. Je
zalozeno na tom, Ze se potraviny zbavi vo-
dy. Nizky obsah vody zbavuje bakterie a
houby jejich zivné pidy. SuSeni probiha pri
relativné nizkych teplotach (40 — 70 °C).
Nemusi se k tomu pridavat zadna chemicka
aditiva, stl nebo cukr. Tim zistanou potravi-
ny prirozené. Vitaminy jsou z velké casti za-
chovany. Mineralni latky, vliaknina a ziviny
se diky suSeni zkoncentruji. Mnoho suSe-
nych potraviny tim ziska intenzivni aroma.
Susené potraviny jsou diky dehydraci ob-
zvlasté lehké a lze je uschovat a prepravo-
vat bez chlazeni a specialnich obalu.
Sudené potraviny lze konzumovat v susené
podobé (napf. susené ovoce), mizete je ale
také namocit a dale zpracovat (napr. houby)
nebo pridat do vareni (napr. bylinky).



6.2 Funkénost susicky
potravin

Vase suSicka potravin vtahuje vétracimi otvo-
ry 6 na spodni strané cerstvy vzduch a otep-

luje ho. Teply, suchy vzduch proudi susicimi
koSi 2/3 zespodu nahoru. Proto je dilezZi-
té...

... hepreplnovat susici kose,

... heblokovat mriZky v susicich koSich a

... Zajistit volné vétrani okolo.

Diky teplému, suchému proudu vzduchu pro-

biha Setrné suseni, které trva rozné dlouho v
zavislosti na podilu vody potravin a tloustce
kouskd. Pro orientaci naleznete doporuceni
pro teploty a referencni hodnoty pro dobu

suSeni v kapitola ,,Tabulky potravin® na stra-

né 43.

6.3 Vybér a pFiprava
potravin
Pro dosazeni dobré kvality a trvanlivosti je

rozhodujici peclivy vybér a priprava potra-
vin. Proto zde naleznete nékolik tipd.

= Potraviny by mély byt cerstvé. Zralé ovo-
ce a zelenina maji silngjsi aroma. Potra-

viny by v8ak také nemély byt prezralé.

= Pouzivejte podle moznosti potraviny
bezchybné kvality. Vybirejte napr. plody
bez poskozenych, otlacenych a zkaZze-
nych mist. Pripadné poskozené mista
radné odkrojte.

= Potraviny fadné umyijte a dbejte peclivé
pravidel kuchynské hygieny. Pracujte

napr. cistyma rukama a s cistym kuchyn-

skym nacinim.

= Zohlednéte pri krajeni na malé kousky,
Ze se potraviny pri suSeni zmensi. Ne-
krajejte je tedy prili§ malé.

= Krajejte potraviny na kousky stejnomer-
né velikosti a stejnomérného tvaru, aby
se vSechny kousky susily stejnomeérné.

= Suste potraviny primo po priprave.
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Ovoce

= QOdstranéni jader z peckovin (napr. tres-
ni, Svestek, merunék) je jednodussi,
kdyz se peckoviny nejdrive susi cca dve
tretiny doby suseni v celku a teprve poté
se odstrani jadra.

= U ovoce, které snadno zhnédne (napr.
jablka), se mohou plochy fezu pred su-
Senim lehce ponofit do citrénové Stavy.

= PoloZte neoloupané ovoce rezem naho-
ru do susicich ko80 2/3.

Zelenina

= Houby otrete navihcenym hadrikem.

= Zeleninu peclivé omyjte.

= Zeleninu byste méli pred suSenim kratce
blansirovat.

Bylinky

= Suste bylinky jako celé stonky.

= Bylinky omyjte a radné je vytrepejte.

= Bylinky suste pri nizkych teplotach a ne
prili§ dlouho. Jinak ztrati aroma.

Maso

= Pouzivejte pouze cerstvé maso.

= Odestrante Slachy, kosti a tuk.

< Maso dobre omyjte a radné ho vysuste.

e Libové maso mizete pred suSenim naso-
lit nebo marinovat. Pred suSenim je di-
kladné osuste.

= Nakrajejte maso na tenké platky.

Ryba

= Pouzivejte pouze cerstvou rybu.

e Odstrante kosti a kizi.

= Rybu dobre omyjte.

= Pokapeijte citrénovou Stavou a vlozZte na
cca 30 minut do slané vody. Poté fadné
osuste.

= Nakrdjejte rybu na tenké platky.



7. Tabulky potravin

Udaje k dobam suseni v nasledujicich tabulkach jsou referenéni hodnoty. Skuteéné doby
zavisi na kvalité potravin (druh, cerstvost, zralost) a tloustce kouskao.
Zkontrolujte proto vysledek omakem (zkouska ususeni). Jaky by mél hotovy ususeny produkt
byt, naleznete v posledni sloupci tabulky. V pripadé potreby zkratte nebo prodluzte dobu

suseni.
7.1 Ovoce
Susené Prlpravva . | Teplota Doba gu:s,enl v ZkousSka
otravin (referencni suseni hodinach ususeni

P 4 hodnoty) (referenéni hodnoty)

ananas platky: 8 mm 70 °C 10-12 dobre poddajny

: platky: 8 mm / |70 °C 8-10 dobre poddajna

jablka . cvr
mésicky: 15 mm

meruitky rozpuler°1e, Slup- |70 °C 10-12 poddajné
kou dold

banany oIOl,Jpanev, rozpu; 70 °C 8-10 krupave
lené/rozctvrcene

5 platky: 3 mm 70 °C 8-10 poddajné

hrusky P —
rozpulené 70 °C 14 - 18 poddajné

: rozpulené nebo |70 °C 8-10 tvrde

jahody
vcelku

fiky rozpulené 70 °C 8-10 suché

treSné vcelku, bez pecky |70 °C 10-12 koZnaté

Svestky rozpuler°1e, Slup- |70 °C 10-12 poddajné
kou dold

hrozny rozpulepe, slup- |70 °C 12-14 dobre poddajné
kou dol0




7.2 Zelenina

Susené Prlpravva . Teplota | Doba suSeni v hodinach | Zkouska
otravin (referencni suseni (referenéni hodnoty) ususeni
P 4 hodnoty) 4
fazole vcelku 70 °C 6-8 krehkeé
hrach vyloupany 50 °C 6-8 tvrdy
ve slupce 50 °C 6-8 tvrdé
okurky platky: 10 mm
oloupané, 70 °C 6-8 natvrdo
karotky platky: 8 mm
rozpuleny, 70 °C 6-10 krehky
porek dlouhé kousky:
6-8cm
: prouzky: 60 °C 6-8 poddajné
paprika 6—8cm
houby platll<y, 50 °C 4-6 nepoddajné
malé houby vcelku
oloupané, 70 °C 6-10 tvrdy
celer e
platky: 8 mm
. rozpllena 70 °C 12-14 poddajna
rajcata i
platky: 6 mm 70 °C 7-10 natvrdo
ve slupce, 60 °C 6-8 tvrda
cuketa o
platky: 8 mm
7.3 Dalsi potraviny
Susené Prlpravva, Teplota | Doba suSeni v hodinach | Zkouska
otravin (refereneni suseni (referenéni hodnoty) ususeni
P y hodnoty) Yy
Bylinky celé stonky 40 °C 2-4 krehké
(Bazalka, orega-
no, rozmaryn,
petrzelka, pazit-
ka, kopr, estra-
gon atd.)
maso na tenké platky 60 °C 10-12
Ryba na tenké platky |60 °C 10-12
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8. Obsluha

& NEBEZPECi POZARU!

O]

O]

O]

Postavte pristroj na suchou, rovnou, pro-

tiskluzovou a zaruvzdornou podlozku.
Pristroj nepouzivejte v blizkosti horla-

vych kapalin a materiald nebo v prostre-

di, kde hrozi nebezpeci vybuchu.

DodrzZujte minimalni odstup od stén

30 cm.

Abyste zabranili prehrati pristroje, pri-

stroj nezakryvejte a neblokujte vétraci

otvory 6 na spodni strané pristroje.
NEBEZPECi poranéni popale-
nim!

Ventilator 9 (obzvlasté kovové dily), vi-

ko 1, susici koSe 2/3 a suSené potravi-

ny mohou byt béhem provozu horke.

Pristroje se béhem provozu dotykejte

pouze na rukojetich a ovladacich prv-

cich 5.

Nechejte pristroj a susené potraviny po

vypnuti vychladnout, predtim nez ode-

berete suSené potraviny a vycistite pri-

stroj.

8.1 Sestaveni a naplnéni

pFistroje

UPOZORNENI:

Obrazek A: Nejhornégjsi susici kos 2
musite pouzit vzdy a musi byt vzdy na-

sazen jako nejhornéjsi. Poznate ho pod-

le zavieného kryti 11 uprostred.

Obrazek A: Pocet suSicich koS 3 mu-

Zete obménovat. Poznate je podle otvo-
ro 10 uprostred.

Nastaveni odstupu
Pro trochu vysSi potraviny mizete odstup
mezi susicimi kosi 2/3 zvétsit.

Normalni odstup: Pro nizsi odstup
postavte susici koSe na sebe tak, Ze je 6
Uzkych a 6 Sirokych list na okraji susi-
cich koS0 umisténo stridave.

VySSi odstup: Pro vyssSi odstup po-
stavte suSici koSe na sebe tak, Ze jsou
Uzké a Siroké listy nad sebou.

Naplnéni

1.

2.

Postavte zakladni jednotku 8 na suchy,
rovny, protiskluzovy podklad.

Naplnte susici koSe 2/3 pripravenymi
suSenymi potravinami. Dbejte pritom na
to, abyste susici koSe nepreplnovali.
Mrizkami na dné suSicich ko30 by mél
jesté cirkulovat vzduch. Naplnte susici
koSe rovnomeérné a susené potraviny ne-
pokladejte ve vice vrstvach pres sebe.
Nasadte susici kose 3 a nejhorngjsi su-
Sici kos 2.

Nasadte viko 1.



8.2 Provedeni nastaveni a
spusténi suseni

UPOZORNENI: Referenéni hodnoty pro

teplotu sudeni, dobu sudeni a zkousku ususe-

ni naleznete v kapitola ,,Tabulky potravin“
na strané 43.

1. Sitovou zastrcku 4 zasunte do zasuvky,
ktera odpovida udajom na vyrobnim
Stitku. Na displeji 13 blika 00 a zobra-
Zi se Hr.

2. Tlacitky — 15 a + 16 nastavte dobu
suSeni mezi 1 a 48 hodinami (01 Hr az
48 Hr) v 1hodinovych krocich.

3. Pro prepnuti k nastaveni teploty stisknéte
jednou kratce tlacitko & 14. Blika 55
a zobrazi se °C.

4. Pro zménu jednotek teploty mezi °C a °F
drzte stisknuté tlacitko B 14.

5. Tlacitky — 15 a + 16 nastavte teplotu
suSeni mezi 40 °C a 70 °C (prip. mezi
100 °F a 160 °F) v 5° krocich.

6. Pro spusténi suSeni stisknéte jednou krat-

ce tlagitko (D) 17.

Ventilator 9 se spusti. Na displeji 13 se
zobrazi symbol hodin O, stfidavé se
zobrazuje nastavena teplota a zbyvaji-
ci doba suseni. Doba suSeni se zobrazi
v hodinach (Hr), béhem posledni hodi-
ny v minutach (Min).

7. Kdyz nastavena doba uplyne, pristroj
se vypne. Ventilator 9 se zastavi. Na
displeji 13 se trvale zobrazi 00.

8. Zkontrolujte susené potraviny zkouskou
ususeni (viz ,,Tabulky potravin“ na stra-

né 43). Pokud jesté nejsou susené potra-

viny dostatecné ususene, spustte opét
suSeni na kratSi dobu dosuseni.

9. Kdyz nastavena doba uplyne, pristroj
se vypne. Ventilator 9 se zastavi. Na
kratkou dobu zazni akusticky signal a
na displeji 13 se trvale zobrazi 00.
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10.Po ukonceni suseni vytahnéte sitovou za-
strcku 4.

8.3 Zmeéna nastavené béhem
suseni
MU0zZete nastaveni doby suseni a teploty su-
Seni béhem suseni kdykoliv zménit.
1. Stisknéte kratce tlacitko B 14. Zbyvaji-
ci doba blika na displeji 13.
2. Dokud hodnota blika na displeji 13

(cca 2 sekundy), moZete ji zménit tlacit-
ky —15a+ 16 .

UPOZORNENI: | kdyZ se b&hem posledni
hodiny zobrazuje zbyvajici doba v minu-
tach, mizete dobu suSeni zménit pouze v
hodinovych krocich.

3. Pro prepnuti k nastaveni teploty stisknéte
jednou kratce tlacitko @ 14. Nastave-
ni teploty miZzete rovnéz zmeénit tlacitky
— 15 a+ 16, dokud hodnota blika
(cca 2 sekundy).

4. Po cca 2 sekundach se hodnoty ulozi a
trvale se zobrazi.

8.4 Prerudeni suseni

MUzZete suSeni kdykoliv prerusit, abyste

napr. jeSté pred uplynutim nastavené doby

suSeni provedli zkouSku ususeni.

= Pro preruSeni sueni stisknéte jednou
kratce tlacitko (1) 17.
Ventilator 9 se zastavi. Na displeji 13
blik& PA.

= Pro pokracovani v sudeni stisknéte opét
tlacitko () 17.



8.5 Ukonéeni suseni

MdzZete suSeni kdykoliv ukoncit, napr. kdyz
jsou sudené potraviny zcela ususené jiz pred
uplynutim nastavené doby.

1. Drzte tlacitko (I) 17 tak dlouho, dokud
se ventilator 9 nezastavi, nezazni kratce
akusticky signal a na displeji 13 se tr-
vale nezobrazi 00.

2. Po ukonceni suSeni vytahnéte sitovou za-

strcku 4.

8.6 Odebrani a uskladnéeni
susSenych potravin

= Predtim nez suSené potraviny odeberete
a zabalite, nechejte je dobre vychlad-
nout.

= Zabalte suSené potraviny vzduchotésné,

napr. ve sklenicich s pevné zavrenym vi-

kem nebo mikrotenovych saccich. Mo-
Zete suSené potraviny také vakuovat.

= Uskladnéte suSené potraviny chranéné
pred svétlem.

o. Cisténi

PFed prvnim pouzitim pFistroj vy¢€is-

téte !
é NEBEZPECI trazu elektrickym
proudem!

© Vytdhnéte sitovou zastrcku 4 ze zasuv-
Ky predtim, nez budete pristroj Cistit.

®© Zakladni jednotka 8, napajeci vedeni a
sitova zastrcka 4 nesméji byt ponoreny
do vody nebo jinych kapalin.

© Dbejte na to, aby se pri Cisténi nedosta-

la do ventilatoru 9 zadna vihkost.
NEBEZPECi poranéni popale-

& nim!

®© Nechejte vSechny dily pred cisténim vy-
chladnout.

VYSTRAHA pFed vécnymi $kodami!
© Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
cistici prostredky.

Pristroj po kazdém pouziti umyjte a odstran-
te pritom vSechny zbytky potravin.

Viko a suSici kose
Viko 1 a susici koSe 2 a 3 Ize myt v mycce
na nadobi.

Zakladni jednotka

= Vycistéte zakladni jednotku 8 lehce
navihcenym hadrikem, prip. s trochou
jemného cisticiho prostredku.

10. Uschovani

A NEBEZPEC( pro déti!
© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti.

= Predtim nez pristroj sklidite vycistéte
vSechny dily a nechejte je dobre
uschnout.

= \lyberte misto, kde na pristroj nemohou
pusobit vysoké teploty ani vihkost.



11. Likvidace

Tento vyrobek podléha evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol preskrtnuté popelnice

na koleckach znamena, ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a tri-

déni odpadu. To plati pro vyrobek a viechny
casti prislusenstvi oznacene timto symbolem.
Oznacené vyrobky nesmi byt likvidovany
spolecné s normalnim domacim odpadem,
ale musi byt zavezeny na mista zabyvajici se

recyklaci elektrickych a elektronickych zarize-

ni.

Tento symbol recyklace ozna-

cuje napr. predmét nebo kovo-

ve dily, které mohou byt

vraceny jako hodnotny materi-

al pro recyklaci. Recyklace po-

maha sniZzovat spotrebu surovin a odlehcuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfislusny-

mi predpisy k ochrané zivotniho prostredi ve
vasi zemi.
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12. Re3eni problémd

Pokud by vas pristroj nefungoval podle poza-
davku, projdéte si, prosim, nejdrive tento kon-
trolni seznam. Mozna se jedna o nepatrny
problém, ktery moZzete sami odstranit.

NEBEZPEC urazu elektrickym
proudem!
®© V zadném pripadé se nepokousejte pri-
stroj sami opravovat.

e

MozZné priciny /

Chyba opatreni

= Je zajisténo napajeni
elektrickym proudem?
= Zkontrolujte pripojeni.

Bez funkce

Je nastavena doba su-
Seni 00 Hr? Nastavte
dobu suseni mezi 1 a
48 hodinami.

Pristroj nelze |e
spustit tlacit-
kem (h 17.

Pristroj se auto- |«
maticky vypne
a nejde opét
zapnout.

Tento pristroj ma
ochranu proti prehra-
ti. Ta v pripadé prehra-
ti pristroj vypne.
Obratte se na servisni
stredisko.




13. Technické parametry

Model: SDA 350 A2

Sitové napéti: [220-240V ~50-60 Hz
Trida ochrany: |l [O]

Vykon: 350 W

Pouzité symboly

Ochrannd izolace

Testovana Bezpecnost. Pristroje
musi vyhovovat obecné uznava-
nym normam techniky a souhlasit

ku (ProdSG).

se Zakonem o bezpecnosti vyrob-

Znacka CE je prohlasenim spo-
lecnosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavkd podle smérnic
EU.

Tento symbol upozornuje na to,

van.

aby byl obal ekologicky zlikvido-

Recyklovatelné materialy: lepen-
ka (kromé vinité lepenky)

—_ | Symbol oznacuje dily, které Ize
myt v mycce na nadobi.

Technické zmeény vyhrazeny.

14. Zaruka spoleénosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

na tento pristroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data nakupu. V pripadé vad tohoto vy-
robku vam vici prodavajicimu nalezi zakon-
na prava. Tato zakonna prava nejsou nasi
nize popsanou zarukou omezena.

Podminky zaruky

Zarucni Ihita zacina datem nakupu. Uschovej-
te si prosim dobre original Uctenky. Tento pod-
klad bude vyZzadovan jako dikaz nakupu.
Objevi-li se béhem tri let od data nakupu to-
hoto vyrobku chyba materialu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vam - podle nasi volby -
zdarma opravime nebo vyménime. Predpo-
kladem pro poskytnuti zaruky je to, Ze bé-
hem trileté Ihdty bude predlozen defektni
pristroj a doklad o nakupu (Gctenka) s kréat-
kym popisem toho, v ¢em vada spociva, a
kdy k ni doslo.

Pokud nase zaruka kryje zavadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezacina nova za-
rucni Ihita.

Zaruéni Ihgta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zarucni Ihta se poskytnutim zaruky nepro-
dluZuje. To plati také pro nahradni a opra-
vovane dily. Pripadné Skody a vady
vyskytujici se jiz pri nakupu musite ihned po
rozbaleni pristroje nahlasit. Po vyprseni z&-
rucni Ihoty jsou pripadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle prisnych
smeérnic pro kvalitu vyrobku a pred dodanim
byl svédomité testovan.

Zaruka je poskytovana pro chybu materialu
a vyrobni chybu.



Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhajici rychlému opotrebeni, které
jsou vystaveny béznému opotrebe-
ni, a poskozeni kirehkych dild, napkr.
vypinacu, baterii, osvétleni nebo
sklenénych dild.

Tato zaruka propada, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovan. Pro vhodné pouZziti vyrobku
musite presné dodrzovat vSechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouziti. Bezpodminec-

né se musite vyvarovat (celim pouziti a ma-

nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovani nebo pred kterymi jste varovani.
Vyrobek je urcen pouze k soukromému, ni-
koliv komercnimu pouziti. Pri neopravnéném

a nevhodném pouziti, pouziti sily a pri zasa-

zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim strediskem, zaruka zanika.

Prabéh v pFipadé uplatnovani

zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani vaseho

pozadavku dbejte prosim nasledujicich po-

kynu:

= Pripravte si prosim pro viechny dotazy
cislo vyrobku IAN: 314663 a (cten-
ku jako dikaz nakupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
Stitku, na rytiné, na titulni strané vaseho
navodu (dole vlevo) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané pristroje.

= Obijevili se chyby funkcnosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdrive nize uvedené
servisni stredisko telefonicky nebo
e-mailem.

= \/yrobek povazovany za defektni mize-
te s prilozenym dokladem o nakupu
(Gctenky) a uvedenim, v ¢em spociva
zavada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vam sdélenou adresu servisu.

h Na adrese www.lidl-service.com

- mo0zete stdhnout tuto a mnohé dalsi

prirucky, videa a software.
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Servisni strediska

@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 314663

6—-0- Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze nize uvedena ad-
resa neni adresou servisu. Nejdrive
kontaktuje vySe uvedené servisni stredisko.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO






Obsah

o ahwNRE

10.
11.
12.
13.
14.

Prenbad ..o 53
L 1 I o To 8 b4 | £ F= 54
BeZPEENOSINE POKYNY ...oninieiiii e 54
Obsah balenia...... ..o e 56
Uvedenie dO PreVAadzKY ..o 57
ST S = o = 57
6.1 V3eobecné INfOrMACIE O SUSENT ... c.uieiei e 57
6.2 Spdsob funkcie suSiaceho automatu .........c.veuieiniiiiii e, 58
6.3 Vyber a priprava POtraVvin ... ..o 58
LY o101 1 YA o o) i = AV T o 1R 59
2% S © 1Yo o] 1= PP 59
7.2 ZBlBNINA ..ot 60
7.3 DalSie POrAVINY......ceeiiiiei e e eaas 60
OIS URNA .. s 61
8.1 ZlozZenie a naplnenie Pristroja .......cccueeeeeieieeieiieieee e 61
8.2 Vykonanie nastaveni a Spustenie SUSENIA ........ccuveueenrieeneeieiieiieiieaeenaennan 62
8.3  Zmena nastaveni POCAS SUSENIA.......uiuuiirnieeeieieeie e eiee e ete e eaneeeeanaes 62
8.4  PreruSenie SUSENIA. ....c.iuie e e e 63
8.5  PreruSenie SUSENIA. ......cuuie i 63
8.6  Vybratie a uschovanie susenych potravin.............ccccooiiiiinine, 63
L0 1 7= Y= 63
Uskladnenie ... 64
] V40 = Yo T 64
RieSenie ProblEmMOV ... 64
TECHNICKE UAA @ ... e eaens 65
Zaruka spoloénosti HOYER Handel GmbH ..............c.ooiiiiiiiinn.n. 65

52 GK)



Prehlad

Veko

Najvrchnejsi susiaci ko3, vyskovo nastavitelny
Susiace kose, vyskovo nastavitelny
Pripojovacie vedenie so zastrckou

Ovladacie prvky

Vetracie Strbiny

Nozicky

Zakladny pristroj

Ventilator

10 Otvory (v strede suSiacich koSov 3)

11 Zatvoreny kryt (v strede najvrchnejSieho suSiaceho kosa 2)
12 Otvory (vo veku)

©CO~NOOAOPWNPE R

Obrazok A: RozliSovanie suSiacich koSov
Hore: Najvrchnejsi susiaci kdS 2 so zatvorenym krytom 11 v strede;
Dole: Susiaci k6s 3 s otvorom 10 v strede

Obrazok B: Ovladacie prvky 5
13 Displej

14 B Kratke stlacenie: vyvolanie rezimu nastavenia, prepinanie medzi nastave-
nim teploty a casu
DIhé stlacenie: prepinanie medzi jednotkami °C/°F

15 — Znizenie hodnot
16 + ZvySenie hodnot
17 & Kratke stlacenie: spustenie/zastavenie procesu susenia

DIhé stlacenie: prerudenie suSenia



Dakujeme vam za
doveru!

Gratulujeme vam k novému suSiacemu auto-
matu.

Na bezpecné zaobchadzanie s pristrojom a
oboznamenie sa s rozsahom vykonov:

< Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dokladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

= Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

= Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

= Tento navod na obsluhu si uscho-
vajte.

= Ak pristroj v buducnosti odo-
vzdate dalej, priloZzte kK nemu aj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je su€asfou pristroja.

Prajeme vam vela radosti s vasim novym su-

Siacim automatom.

Symboly na pristroji

Symbol uvadza, Ze takto ozna-
¢ené materialy nemenia chut
ani vonu potravin.

5l
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2. Ucel pouzitia
SuSiaci automat je urceny na susenie potra-
vin.
Pristroj je koncipovany na domace pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouZzivat len v
suchych vnatornych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat' na komer¢-
né ucely.

Predvidatelhé nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
© Pristroj nie je urceny na...
... zahrievanie potravin,
... ha susenie predmetov.
© Pristroj nepouzivajte ako ohrievac vzdu-
chu.
®© Pristroj nie je urceny na prevadzku vo
volhom priestranstve.

3. Bezpecnostné
pokyny

Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby su v tomto navode na ob-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-
zornenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: NereSpektovanie tejto vystrahy
moze spbsobit poranenia a ohroze-
nie zivota.
VAROVANIE! Stredné riziko: NereSpekto-
vanie tejto vystrahy moze spbsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné Skody.
POZOR: Nizke riziko: NereSpektovanie
tejto vystrahy moze sposobit [ahké porane-
nia alebo vecné Skody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a Specifika,
ktoré by sa mali reSpektovat pri manipulacii
S pristrojom.



Pokyny pre bezpeénu prevadzku

® Tento pristroj mdZu pouZzivat deti od 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schop-
nostami alebo s nedostatkom skidsenosti a/alebo vedomosti, ak
su pod dozorom alebo ak boli poucené o bezpecnom pouzivani
pristroja a pochopili rizika, ktoré su s jeho pouzivanim spojene.

® Deti sa nesmu hrat's pristrojom.

® Deti nesmu vykonavat Cistenie a udrzbu pristroja pristupnu pre
pouzivatela, s vynimkou pripadu, ak su starSie ako 8 rokov a st
pod dohladom.

® Pristroj a pripojovacie vedenie uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokowv.

® Tento pristroj nie je urceny na prevadzkovanie s externym caso-
vacom alebo separatnym dialkovym ovladacim systémom.

® V pripade, ze je poskodeny elektricky pripojovaci kabel tohto pri-
stroja, musi ho vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba nahradit, aby sa prediSlo ohrozeniu.

®© Vsetky Casti a plochy, ktoré sa dostanu do kontaktu s potravina-
mi, pred prvym pouzitim ocistite (pozri ,,Cistenie* na strane 63).

A 5 NEBEZPECENSTVO zasahu
NEBEZPECENSTVO pre deti elektrickym pradom v
® Obalovy material nie je hracka. Deti sa dosledku vihkosti
nesmu hrat's plastovymi vreckami. Hrozi ~ ® Pristroj, pripojovacie vedenie a zastrcka
nebezpecenstvo udusenia. sa nesmu ponaraf do vody alebo inych
© Davajte pozor na to, aby deti nemohli kvapalin.
pristroj stiahnut za pripojovaci kabel z ~ ® Pristroj chrante pred vihkosfou, kvapka-
pracovnej plochy. jucou a striekajacou vodou.
@®© Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti. ®© Ak by sa do pristroja dostala kvapalina,

x okamzite vytiahnite zastrcku. Pred opa-
NEBEZPECENSTVO pre tovnym uvedenim do prevadzky dajte

do_mace, a hospodarske pristroj skontrolovat.
zvierata anebezpecenstvo @ pyistroj neprevadzkuite s vihkymi ruka-

nimi spésobené mi.
®© Elektrické pristroje mozu predstavova’r' ® Ak vam pristroj Spado] do Vody’ okam-
nebezpecenstvo pre domace a hospo- Zite vytiahnite zastrcku. AZ nasledne vy-
darske zvierata. Zaroven mozu zvierata berte pristroj.

pristroj poskodit. Preto im zabrante pri-
blizit sa k elektrickym pristrojom.



NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym pradom
© Zastrcku zastréte do elektrickej zasuvky
az vtedy, ked' je pristroj kompletne
zmontovany.
® Zastrcku pripajajte len do riadne nain-
Stalovanej, lahko pristupnej zasuvky,

ktorej napatie zodpoveda udajom na ty-

povom §titku. Zasuvka musi byt aj po
pripojeni lahko pristupna.
© Davajte pozor na to, aby sa pripojovaci
k&bel nemohol poskodit na ostrych hra-
nach alebo horucich miestach. Pripojo-
vaci kabel neobtacajte okolo pristroja.
@®© Pristroj nie je ani po vypnuti Uplne od-

pojeny od siete. Aby ste ho odpojili, vy-

tiahnite zastrcku.

®© Pri pouzivani pristroja dbajte na to, aby
sa pripojovaci kabel nepricvikol alebo
nestlacil.

®© Pri vytahovani zastrcky zo zasuvky ta-

hajte vzdy za zastrcku, nikdy nie za ka-

bel.

®© Vytiahnite zastrcku zo zasuvky...
... V pripade poruchy,
... ak pristroj nepouzivate,
... pred kazdym cistenim a
... pocas burky.

®© Aby sa predislo rizikam, nevykonavajte
na pristroji Ziadne zmeny.

®© Pristroj nepouzivajte, ak je pristroj ale-
bo pripojovaci kabel viditelne poskode-
ny.

& NEBEZPECENSTVO poziaru

@®© Pristroj sa nesmie prevadzkovat'v bliz-
kosti horlavych tekutin a materialov ale-
bo v prostredi, kde hrozi
nebezpecenstvo vybuchu. DodrZujte
min. 30 cm vzdialenost od stien.

© Aby ste predisli prehriatiu pristroja a za-

istili optimalne susenie:
- Pristroj neprekryvaijte.
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- Udrziavajte volné vetracie Strbiny na
spodnej strane zakladného pristroja.

- Pristroj postavte na rovny a hladky
podklad. Obrusy, textilie a podobne
mo6Zu obmedzovat volné vetranie.

- Neprekryvajte Uplne mriezkové dno
suSiacich koSov (napr. papierom, hli-
nikovou féliou a pod.).

NEBEZPECENSTVO
poranenia popalenim
© Ventilator (predovsetkym kovoveé casti),
veko, suSiace kose a susené potraviny
mozu byt pocas prevadzky horuce. Pri-
stroja sa pocas prevadzky dotykajte iba
na rukovéatiach a ovladacich prvkoch.
®© Po vypnuti nechajte pristroj a susené po-
traviny vychladnuat predtym, ako vybe-
riete suSené potraviny a budete cistit’
pristroj.
®© Pristroj prepravujte len vo vychladnutom
stave a pouzivajte len na to urcené ru-
kovate.

VYSTRAHA pred vecnymi

Skodami

®© Pouzivajte iba originalne prislusenstvo.

© NepouZzivajte agresivne ani abrazivne
cistiace prostriedky.

© Pristroj je vybaveny protiSmykovymi plas-
tovymi nozickami. KedZe nabytok je po-
tiahnuty rozlicnymi lakmi a plastmi a
oSetruje sa rozlicnymi prostriedkami, nie
je mozné uplne vyllcit, Ze niektoré z tych-
to latok obsahuju zloZzky, ktoré pbsobia
na plastové nozicky a zmakcuja ich. V
pripade potreby podloZte pod pristroj
protiSmykovu podlozku.

4. Obsah balenia
1 zakladny pristroj 8

4 suSiace kose 3

1 najvrchnejsi susiaci koS 2

1 veko 1

1 navod na obsluhu



5. Uvedenie do
prevadzky

NEBEZPECENSTVO POZIARU!

®© Pristroj postavte na suchu, rovnd, nekl-
zavl a teplovzdornu podlozku.

®© Pristroj sa nesmie prevadzkovat'v bliz-
kosti horlavych tekutin a materialov ale-
bo v prostredi, kde hrozi
nebezpecenstvo vybuchu. Dodrzujte
min. 30 cm vzdialenost od stien.

® Aby ste predisli prehriatiu pristroja, ne-
prekryvajte ho a neprekryvajte vetracie
Strbiny 6 na spodnej strane pristroja.

UPOZORNENIE: Pocas prvej prevadzky
sa mdze vyskytnat' mierny zapach. To nie je
chyba vyrobku. Pred prvym suSenim by ste

mali pristroj vycistit, spustit naprazdno pod-

la nasledujiiceno pokynu a nasledne znovu

vycistit. Postarajte s pritom o dostatocné vet-

ranie.

= Odstrante vietok obalovy material.

= Skontrolujte, ¢i mate vSetky diely a ¢i
nie su poskodené.

e Pred prvym pouzitim pristroj
odistite! (pozri ,,Cistenie“ na
strane 63)

1. Zakladny pristroj 8 postavte na suchy,
rovny a neSmyklavy podklad.

2. Nasadte susiace kose 3 a najvrchnejsi
susiaci kos 2.

3. Nasadte veko 1.

4. Zastrcku 4 zastrcte do zasuvky, ktora
zodpoveda udajom na typovom Stitku.
Na displeji 13 blikd 00 a zobrazuje sa
Hr.

5. Pomocou tlacidiel — 15 a + 16 na-
stavte cas suSenia 1 hodinu (01 Hr).

6. Raz kratko stlacte tlagidlo &) 14.
Blik&d 55 a zobrazuje sa °C.

7. Pomocou tlacidiel — 15 a + 16 na-
stavte teplotu suSenia na 70 °C.

8. Na spustenie pristroja stlacte raz kratko
tlacidlo (h 17.

9. Po uplynuti nastaveného casu sa pristroj
vypne. Ventilator 9 sa zastavi. Na krat-
ky cas zaznie akusticky signal a na
displeji 13 sa trvalo zobrazi 00.

UPOZORNENIE: Toto prvé zahriatie mdze-
te prerusit uz po 30 mindtach tak, Ze

tla¢idlo (1) 17 podrZite stlacené tak dlho, kym
sa nezastavi ventilator 9 a na displeji 13 sa
trvalo zobrazi 00.

10.Vytiahnite zastrcku 4.

11.Pristroj nechajte vychladnuf.

12.Pristroj opat vycistite (pozri ,Cistenie*
na strane 63).

6. SusSenie

6.1 VSeobecné informacie o
suseni
SuSenie je postup na konzervaciu potravin.
Spociva v tom, Ze sa potraviny zbavuju vo-
dy. Nizky obsah vody odoberéa Zivotna zak-
ladnu baktériam a plesniam. Proces susenia
prebieha pri relativne nizkych teplotach
(40 — 70 °C). Nemusia sa pridavat Ziadne
chemické prisady, sol alebo cukor. Tym zo-
stavaju potraviny v prirodnom stave. Vitami-
ny zostanl z velkej ¢asti zachované.
Mineralne latky, balastné latky a vyzivné lat-
ky sa procesom sudenia koncentruju. Mnoz-
stvo susenych potravin ma vdaka tomu
intenzivnu aromu.
Susené potraviny st vdaka odstraneniu
vodu zvlast lahké a moZu sa uschovavat a
prepravovat bez chladenia alebo Specialne-
ho obalu.
Susené potraviny sa v susenej podobe m
aj konzumovat (napr. susené ovocie), m
sa viak aj dalej spractvar (napr. hriby)
bo varit (napr. bylinky).

le-
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6.2 Sposob funkcie susSiaceho
automatu

SuSiaci automat vtahuje cez vetracie Strbi-

ny 6 na spodnej strane cerstvy vzduch a za-

hrieva ho. Teply, suchy vzduch prudi cez
suSiace koSe 2/3 zdola nahor. Preto je do-
lezité, aby...
... heboli koSe preplnené,
... heboli mriezky v suSiacich koSoch
prikryté a
... bolo zaistené volné vetranie dookola.

Teplym, suchym pradom vzduchu sa uskuto¢-

nuje Setrné susenie, ktoré trva odlisne diho
podla obsahu vody v potravinach a hrabky
kusov. Na orientaciu najdete odporucania

pre teploty a orientacné hodnoty pre cas su-

$enia v kapitolu ,,Tabul'ky potravin“ na strane
59.

6.3 Vyber a priprava
potravin

Na dosiahnutie dobrej kvality a trvanlivosti je
rozhodujuci starostlivy vyber a priprava po-

travin. Preto tu k tomu najdete niekolko tipov.
= Potraviny by mali byt cerstvé. Zrelé ovo-

cie a zrela zelenina majd viac arémy.
Kazdopadne by viak potraviny nemali
byt prezreté.

= Podla moZnosti pouzivajte potraviny
bezchybnej kvality. VVyberajte, napr.
ovocie bez zlych miest, bez dotlace-

nych miest a bez pokazenych miest. Pri-

padne zlé miesta poriadne vyreZzte.
= Potraviny dokladne vycistite a starostlivo

dodrziavajte pravidla kuchynskej hygie-
ny. Pracujte s cistymi rukami a cistym ku-

chynskym naradim.

= Pri rezani nadrobno nezabudnite, Ze
potraviny sa pri suseni zmenSia. Preto
ich nerezte prilis nadrobno.

= Potraviny narezte na kisky rovnakej vel-
kosti a tvaru, aby sa vsetky kdsky rovno-

merne ususili.
= Suste potraviny priamo po priprave.
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Ovocie

= Odstranovanie kbstok z kostkového ovo-
cia (napr. ceredne, slivky, marhule) je
jednoduchsie, ked'sa tieto najskor susia
v celku asi dve tretiny ¢asu suSenia a az
potom sa odstrania kostky.

= Pri ovoci, ktoré lahko zhnedne (napr.
jablk4), moZete odrezané plochy pred
susenim zlahka namogit do citrénove;j
Stavy.

= PoloZzte nelupané ovocie odrezanou plo-
chou nahor do susiacich koSov 2/3.

Zelenina

= Hriby vyutierajte vihkou utierkou.

e Zeleninu dékladne umyte.

= Zelenina by sa mala pred suSenim krat-
ko predvarit.

Bylinky

= Bylinky suste ako celé stonky.

= Bylinky umyte a dokladne ich vytraste
do sucha.

= Bylinky sa maju susit pri nizkych teplo-
tach a nie prili§ dlho. Inak stratia aro-
mu.

Maso

= PouZivajte len cerstvé maso.

= Odstrante Slachy, kosti a tuk.

= Maso dobre umyte a dékladne ho
osuste.

e Chudé méaso sa mdze pred susenim 0so-
lif alebo marinovat. Pred suSenim ho
osuste.

= Maso nareZte na tenké platky.

Ryba

= PouZivajte len cerstvl rybu.

e Odstrante kosticky a kozu.

e Rybu dobre umyte.

= Pokvapkajte citronovou Stavou a uloZte
asi na 30 minut do slanej vody. Potom
dokladne vyutierajte dosucha.

= Rybu nareZte na tenké platky.



7. Tabulky potravin

Udaje o ¢asoch susenia v nasledujlcich tabulkéach st orientacné hodnoty. Skutoéné casy

zavisia od kvality potravin (druh, cerstvost, zrelost) a hrabky kaskov.

Preto skontrolujte vysledok skiskou uchopenim (vysusena vzorka). Ako by mal vyzeraf vysu-
$eny produkt, najdete v poslednom stlpci tabul'ky. V pripade potreby skratte alebo pred|zte
cas susenia.

7.1 Ovocie
Priprava €as susenia v
Susené prava. Teplota hodinach Vysusena
. (orientacné . i N
potraviny susenia (orientacné vzorka
hodnoty)
hodnoty)
Ananas Platky: 8 mm 70 °C 10-12 dobre ohybné
. Platky: 8 mm / 70 °C 8-10 dobre ohybné
Jablka _
Medzery: 15 mm
Marhule rozpolené, Supka |70 °C 10-12 ohybné
nadol
. lpané, rozpolené/ |70 °C 8-10 chrumkavé
Banany - .
rozstvrtené
5 Platky: 3 mm 70 °C 8-10 ohybné
Hrusky , .
rozpolené 70 °C 14 -18 ohybné
Jahody rozpolene alebo 70 °C 8-10 tvrdé
celé
Figy rozpolené 70 °C 8-10 suché
Ceresne celé, odkastkované |70 °C 10-12 koZovité
Slivky rozpolené, Supka |70 °C 10-12 ohybné
nadol
rozpolené, Supka |70 °C 12 - 14 dobre ohybné
Hrozno nadol




7.2 Zelenina

. Priprava €as susenia v ‘s
Susené . v 2 Teplota . . Vysusena
otravin (orientacné suenia hodinach (orien- vzorka

P y hodnoty) taéné hodnoty)
Fazule celé 70 °C 6-8 krehkeé
Hrasok vylupany 50 °C 6-8 tvrdy
nelipane, 50 °C 6-8 tvrdé
Uhorky Platky: 10 mm
lGpana, 70 °C 6-8 tvrda
Mrkva Platky: 8 mm
rozpolena, 70 °C 6-10 krehké
Cibula dlhé kasky:
6-8cm
: Pruzky: 60 °C 6-8 ohybné
Paprika 6_8cm
] na platky, 50 °C 4-6 tuhé
Hriby malé hriby v celku
lipany, 70 °C 6-10 tvrdy
zeler Platky: 8 mm
_ rozpolené 70 °C 12 -14 ohybné
Paradajky - .
Platky: 6 mm 70 °C 7-10 tvrdé
nelipand, 60 °C 6-8 tvrda
Cuketa Platky: 8 mm
7.3 DalSie potraviny
Priprava €as susenia v .
. . . < < Teplota - . Vysusena
SuSené potraviny| (orientacné .- hodinach (orien-
susSenia < 2 vzorka
hodnoty) tacné hodnoty)
Bylinky (bazalka, celé stonky 40 °C 2-4 krehké
oregano, rozmarin,
petrzlen, pazitka,
kopor, estragon atd’)
Maso na tenké platky |60 °C 10-12
Ryba na tenké platky |60 °C 10-12
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8. Obsluha

NEBEZPECENSTVO POZIARU!

O]

O]

/\

Pristroj postavte na suchu, rovnd, nekl-
zavU a teplovzdornu podlozku.

Pristroj sa nesmie prevadzkovat v bliz-
kosti horlavych tekutin a materialov ale-
bo v prostredi, kde hrozi
nebezpecenstvo vybuchu. Dodrzujte
min. 30 cm vzdialenost od stien.

Aby ste predisli prehriatiu pristroja, ne-
prekryvajte ho a neprekryvajte vetracie
Strbiny 6 na spodnej strane pristroja.

NEBEZPECENSTVO poranenia
popalenim!

Ventilator 9 (predovsetkym kovové cas-
ti), veko 1, suSiace koSe 2/3 a susené
potraviny m6zu byt pocas prevadzky
hordce. Pristroja sa pocas prevadzky
dotykajte iba na rukovétiach a ovlada-
cich prvkoch 5.

Po vypnuti nechajte pristroj a susené po-

traviny vychladnit predtym, ako vybe-
riete suSené potraviny a budete cistif
pristroj.

8.1 Zlozenie a naplnenie

pristroja

UPOZORNENIA:

Obrazok A: Najvrchnejsi susiaci

k&S 2 musite pouzit vzdy a musi sa
vzdy vkladat ako najvrchnejsi. Rozpo-
znate ho podla zatvoreného krytu 11 v
strede.

Obrazok A: Pocet suSiacich koSov 3
moZete menit. Rozpoznate ich podla
otvorov 10 v strede.

Nastavenie vzdialenosti
Pre trochu vysSie potraviny sa mdze zvacsit
vzdialenost medzi suSiacimi koSmi 2/3.

Normalna vzdialenost: Pre mensiu
vzdialenost ulozte suSiace koSe na seba
tak, aby 6 Uzkych a 6 Sirokych vystup-
kov na okraji suSiacich koSov stalo strie-
davo k sebe.

Vaésia vzdialenost: Pre vacsiu
vzdialenost ulozte suSiace koSe na seba
tak, aby 6 Uzkych a 6 Sirokych vystup-
kov stalo nad sebou.

Naplnenie

1.

2.

W

Zakladny pristroj 8 postavte na suchy,
rovny a neSmyklavy podklad.

Naplnte susiace koSe 2/3 pripraveny-
mi suSenymi potravinami. Dbajte pritom
o to, aby ste suSiace koSe nepreplnili.
Cez mriezkované dna susiacich koSov
musi cirkulovaf vzduch. SuSiace ko3e
rovnomerne naplnte a susené potraviny
nekladte vo viacerych vrstvach na seba.
Nasadte susiace kose 3 a najvrchnejsi
susiaci kos 2.

Nasadte veko 1.



8.2 Vykonanie nastaveni a
spustenie susenia

UPOZORNENIE: Orientacné hodnoty pre
teplotu sudenia, cas suSenia a vzorku suse-
nia najdete v kapitolu ,,Tabulky potravin“ na
strane 59.

1. Zastrcku 4 zastrcte do zasuvky, ktora zod-

poveda udajom na typovom Stitku. Na
displeji 13 blika 00 a zobrazuje sa Hr.

2. Tlacidlami — 15 a + 16 nastavte cas
suSenia v rozsahu 1 aZ 48 hodin (01 Hr
az 48 Hr) v krokoch po 1 hodine.

3. Stlacte raz kratko tlacidlo & 14, aby
ste prepli na nastavenie teploty.

Blik&d 55 a zobrazuje sa °C.

4. Na prepnutie jednotky pre teplotu me-
dzi °C a °F podrzte tlacidlo @ 14
stlaceneé.

5. Tlacidlami— 15 a + 16 nastavte teplotu
sudenia v rozsahu 40 °C az 70 °C (resp.
100 °F az 160 °F) v krokoch po 5°.

6. Na spustenie susenia stlacte raz kratko

tlacidlo () 17.

Spusti sa ventilator 9. Na displeji 13
sa zobrazi symbol hodin ®, nastavena
teplota a zvySny cas suSenia sa zobra-

zuju striedavo. Cas suSenia sa zobrazu-

je v hodinach (Hr), pocas poslednej
hodiny v minatach (Min).
7. Po uplynuti nastaveného casu sa pristroj

vypne. Ventilator 9 sa zastavi. Na disp-

leji 13 sa trvalo zobrazi 00.
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8. Skontrolujte suSené potraviny pomocou
vzorky susenia (pozri ,,Tabulky potravin“
na strane 59). Ak nie su suSené potravi-
ny eSte dostatocne vysusené, spustite su-
Senie odznovu na kratsSi ¢as dosusenia.

9. Po uplynuti nastaveného casu sa pristroj
vypne. Ventilator 9 sa zastavi. Na krat-
ky cas zaznie akusticky signal a na
displeji 13 sa trvalo zobrazi 00.

10.Po skonceni suSenia vytiahnite zastrc-
ku 4.

8.3 Zmena nastaveni pocas
susenia

Pocas procesu susenia mozete kedykolvek

zmenit nastavenia c¢asu susenia a teploty su-

Senia.

1. Kréatko stlacte tlacidio & 14. Na disp-
leji 13 blika zvysny cas.

2. Pokial blika hodnota na displeji 13 (asi
2 sekundy), mbzete ju zmenit' tlacidlami
— 15a+ 16.

UPOZORNENIE: Aj ked sa pocas posled-
nej hodiny zobrazuje zvysny ¢as v minu-
tach, mb6zete zmenit cas susenia len v
krokoch po hodine.

3. Stlacte raz kratko tlacidlo @ 14, aby
ste prepli na nastavenie teploty. Nastave-
nie teploty mdZete takisto zmenit tla-
cidlami — 15 a + 16, kym blika
hodnota (asi 2 sekundy).

4. Asi po 2 sekundéach sa hodnoty ulozZia
a zobrazuju sa trvalo.



8.4 Prerusenie susenia

Susenie mozete kedykolvek prerusit, napr.

aby se pred uplynutym nastaveného casu su-

Senia odobrali vzorku susenia.

= Na preruSenie susenia stlacte raz kratko
tlagidlo (© 17. Ventilator 9 sa zastavi.
Na displeji 13 blika PA.

= Na pokracovanie suSenia znovu kratko
stlacte tlagidlo () 17.

8.5 Prerusenie susenia

Susenie mozete kedykolvek prerusit, napr.
ak su suSené potraviny dostatocne vysusené
uz pred uplynutim nastaveného casu.

1. Tlacidlo ) 17 drzte stlacené dovtedy,
kym sa ventilator 9 nezastavi, zaznie
kratky akusticky signal a na displeji 13
sa trvalo zobrazi 00.

2. Po skonceni suSenia vytiahnite zastrc-
ku 4.

8.6 Vybratie a uschovanie
susSenych potravin

= SuSené potraviny nechajte dobre vy-
chladndt predtym, ako ich vyberiete a
zabalite.

= Sudené potraviny zabalte vzduchotesne,
napr. do poharov s pevne uzatvarajuci-
mi vieckami alebo do plastovych vre-
ciek. SuSené potraviny moZzete aj
vakuovo zabalit'

= SuSené potraviny uschovajte chranené
pred svetlom.

9. C(istenie
Pred prvym pouzitim pristroj vy€isti-
te!

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom!
© Pred cistenim pristroja vytiahnite zastrc-
ku 4 zo zasuvky.
®© Za&kladny pristroj 8, pripojovacie vede-
nie 4 a zastrcka sa nesmu ponarat do
vody alebo inych kvapalin.
© Dbajte o to, aby sa pri Cisteni do venti-
latora 9 nedostala vihkost.

f NEBEZPECENSTVO trazov
spbésobenych popalenim!

© Pred cistenim nechajte v3etky casti vy-
chladndt.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
© Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
cistiace prostriedky.

Pristroj ocistite po kazdom pouZziti a pri Cis-
teni odstrante pritom vsetky zvysky jedal.

Veko a suSiace kose
Veko 1 a suSiace koSe 2 a 3 st vhodné do
umyvacky.

Zakladny pristroj

e Zakladny pristroj 8 cistite mierne navlh-
c¢enou handrou, pripadne s malym
mnozstvom jemného prostriedku na
umyvanie.



10. Uskladnenie

A NEBEZPECENSTVO pre deti!
®© Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti.

= Pred uskladnenim pristroja v3etky casti
vycistite a nechajte ich dobre vyschnt.
= Zvolte také miesto, kde na pristroj ne-

mozu pdsobit vysoké teploty ani vihkost.

11. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurdp-

skej smernici 2012/19/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného koSa na kolesach zna-

mena, ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurdpskej Unii. Plati to pre
produkt a v3etky diely prislusenstva, ktoré su
oznaceneé tymto symbolom. Oznacené pro-
dukty sa nesmu likvidovat's beznym domacim
odpadom, ale musia sa odovzdat na zberné

miesto na recyklaciu elektrickych a elektronic-

kych pristrojov.

Tento symbol recyklacie ozna-
cuje, napr. predmet alebo casti
materialu, ako hodiace sa na
recyklaciu. Recyklacia poma-
ha znizovat spotrebu surovin a
zafazenie zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
luSné predpisy vo vasej krajine tykajluce sa
Zivotného prostredia.
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12. RieSenie problémov

Ak by vas pristroj zrazu prestal spravne fun-
govat, skontrolujte ho najprv podla tohto kon-
trolného zoznamu. MoZzno ide len o maly

problém, ktory budete vedief odstranit aj vy.
NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom!

® V zZiadnom pripade sa nepokusajte
opravit pristroj sami.

Mozné pri€iny/

Chyba opatrenia

= Je zabezpecené na-
pajanie prudom?

= Skontrolujte pripoje-
nie.

Pristroj nefunguje

Pristroj sa neda |-
spustit
tlagidlom (M 17.

Je nastaveny cas su-
Senia 00 Hr? Cas su-
Senia nastavte v
rozsahu 1 az 48 ho-
din.

Pristroj sa auto- |e
maticky vypne a
neda sa znovu
zapndut.

Pristroj m& ochranu
proti prehriatiu. Tato
vypne pristroj v pri-
pade prehriatia. Ob-
ratte sa na servisné

centrum.




13. Technické udaje

Model: SDA 350 A2

Sietové napétie:|220 - 240 V ~ 50 - 60 Hz

Il O]

Trieda ochrany:

Vykon: 350 W

Pouzité symboly

Ochranna izolacia

Overena bezpecnost. Pristroje
musia zodpovedat vSeobecne
uznavanym pravidlam techniky a
su v sulade s nemeckym zakonom
0 bezpecnosti vyrobkov (Prod-
SG).

S oznacenim CE spolocnost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Recyklovatelné materialy: karton
(okrem vinitej lepenky)

— Symbol oznacuje diely, ktoré sa
£ | 2Ymbot ozhaclje diely,
mozu umyvat v umyvacke.

Technické zmeny vyhradené.

14. Zaruka spoloénosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zakaznicka, vazeny zakaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od datumu kupy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voci predajcovi
vyrobku zakonom stanovené prava. Tieto
zakonom stanovené prava nie st obmedze-
né nasimi nizSie uvedenymi zarucnymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

Zarucna doba zacina plynuf od datumu kapy.
Originalny pokladnicny blok si, prosim, uscho-
vajte. Tento blok sluzi ako doklad o kupe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od da-
tumu kdpy tohto vyrobku vyskytne chyba mate-
ridlu alebo vyrobna chyba, vyrobok Vam -
podla nasho uvazenia - zdarma opravime ale-
bo vymenime. Toto zarucné plnenie predpokla-
da, Ze v ramci trojrocnej lehoty predloZite
nefunkcny pristroj a doklad o kipe (pokladnic-
ny blok) a kratko pisomne popiSete, v com spo-
civa nedostatok a kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zaruka vztahuje na prisludnu
poruchu, obdrzite od nas opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezacina plynat nova zarucna doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Zarucna doba sa zarucnym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujuce uz pri kipe sa musia na-
hlasit'ihned'po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zarucnej doby budud spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d6-
kladne skontrolovany.

Zarucné plnenie sa vzfahuje na material a
navyrobné chyby.



Zaruka sa nevzfahuje na namahané
diely, ktoré su vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia

krehkych dielov, napr. spina€ov, ba-
térii, osvetlovacich prostriedkov ale-
bo inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre spravne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavaf vietky pokyny uve-
dené v navode na obsluhu. Ucelom pouzitia
a konaniam, ktoré navod na obsluhu neod-
poruca alebo pred ktorymi varuje, je potreb-
né sa bezpodmienecne vyhybat.

Vyrobok je urceny vylucne na sikromné pou-

Zitie a nie na komercneé Ucely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nasilného
zaobchadzania s pristrojom a zasahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zaruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

= Pri v8etkych otdzkach majte pripravené
cislo vyrobku IAN: 314663 a poklad-
nicny blok ako doklad o kupe.

e Cislo artikla najdete na typovom Stitku,
ako rytinu, na titulnej stranke navodu
(vlavo dole) alebo ako nalepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

= V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli
chyby vo funkcii alebo iné nedostatky,
najskor telefonicky alebo e-mai-
lom kontaktujte niZSie uvedené servisné
centrum.

= \/yrobok, ktory bol oznaceny za ne-

funkcny, mdZete nasledne spolu s dokla-

dom o kupe (pokladnicny blok) a

uvedenim, v com spociva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnU adresu, ktora vam bola ozna-
mena.
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Na stranke www.lidl-service.com si
moZete stiahnuf tGto a mnohé dal-
Sie prirucky, vide& k vyrobkom a
softvér.

P )
-, \_4
ﬂ Servisné stredisko

@ Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 314663

AR bodavatel

Majte, prosim, na pamati, Ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy3Sie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Ubersicht

Deckel

Oberster Dorrkorb, héhenverstellbar
Dorrkorbe, hohenverstellbar
Anschlussleitung mit Netzstecker
Bedienelemente

Ldftungsschlitze

StandfliRe

Basisgerat

Lufter

10 Offnungen (in der Mitte der Dorrkorbe 3)
11 Geschlossene Abdeckung (in der Mitte des obersten Dorrkorbes 2)
12 Offnungen (im Deckel)

OO ~NOOOAAA~WNDNLER

Bild A: DOrrkorbe unterscheiden
Oben: Oberster Dorrkorb 2 mit geschlossener Abdeckung 11 in der Mitte;
Unten: Dorrkorb 3 mit Offnung 10 in der Mitte

Bild B: Bedienelemente 5
13 Display

14 @ Kurz drucken: Einstell-Modus aufrufen, zwischen Temperatur- und Zeit-Ein-

stellung wechseln;
lang driicken: Einheit °C/°F wechseln

15 — Werte verringern
16 + Werte erh6hen
17 O Kurz dricken: Dorrvorgang starten/pausieren;

lang driicken: Dorrvorgang abbrechen



Herzlichen Dank fur Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Dorrautomaten.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Geréat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

= Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grundlich durch.

= Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

= Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

= Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

= Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Gerates.

Wir wiinschen |hnen viel Freude mit Ihrem
neuen DOrrautomaten.

Symbole am Gerat

Das Symbol gibt an, dass so
ausgezeichnete Materialien
Lebensmittel weder im Ge-
schmack noch im Geruch ver-
andern.

5l
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2. Bestimmungsgemalier
Gebrauch

Der Doérrautomat ist zum Trocknen von Le-
bensmitteln vorgesehen.

Das Gerat ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in trockenen In-
nenrdumen benutzt werden.

Dieses Geréat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

© Das Gerat ist nicht geeignet,...
... um Lebensmittel zu erwarmen,
... um Gegenstande zu trocknen.

® Verwenden Sie das Gerét nicht als
Heizllfter.

® Das Gerat ist nicht fur den Betrieb im
Freien ausgelegt.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschéden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Geréat beachtet
werden sollten.



Anweisungen fur den sicheren Betrieb

® Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauches des Geréates unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

® Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

® Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgeftihrt werden, es sei denn, sie sind &lter
als 8 Jahre und beaufsichtigt.

@ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Geréat und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

© Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahn-
lich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu ver-
meiden.

® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen” auf
Seite 80).

A GEFAHR fur und durch
GEFAHR fur Kinder Haus- und Nutztiere
® Verpackungsmaterial ist kein Kinder- ®© \Von Elektrogeraten konnen Gefahren fur
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er- Weiteren kénnen Tiere auch einen
stickungsgefahr. Schaden am Gerat verursachen. Halten
® Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge- Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
réat nicht an der Anschlussleitung von Elektrogeraten fern.

der Arbeitsflache ziehen kdnnen.
® Bewahren Sie das Geréat aulRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.
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GEFAHR von Stromschlag

durch Feuchtigkeit
Das Gerat, die Anschlussleitung und der
Netzstecker dirfen nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten getaucht werden.
Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- und Spritzwasser.
Sollte Flissigkeit in das Gerat gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerét pru-

fen lassen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerét ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Geréat herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn das Geréat kom-

plett zusammengebaut ist.
Schlie3en Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemal? installierte, leicht

zugangliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem Anschliel3en weiterhin leicht
zuganglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heil3e Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerat.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstandig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerates
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
Zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
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® Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose, ...

... wenn eine Storung auftritt,

... wenn Sie das Gerét nicht benutzen,
... bevor Sie das Geréat reinigen und
... bei Gewitter.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verdnderungen am Gerat
VOr.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerat
oder der Anschlussleitung aufweist.

GEFAHR von Brand

® Das Gerat darf nicht in der Nahe von

brennbaren Flissigkeiten und Materiali-

en oder in explosionsgefahrdeter Umge-

bung betrieben werden. Halten Sie
einen Abstand von mindestens 30 cm
zu Wanden ein.

Um eine Uberhitzung des Gerétes zu

vermeiden und eine optimale Trocknung

zu gewabhrleisten:

- Decken Sie das Gerét nicht ab.

- Halten Sie die Luftungsschlitze auf der
Unterseite des Basisgerates frei.

- Stellen Sie das Geréat auf einen ebe-
nen, glatten Untergrund. Tischdecken,
Textilien und Ahnliches kdnnen die
freie Bellftung behindern.

- Decken Sie die Gitterbdden der DOorr-
korbe nicht vollstandig (z. B. durch
Papier, Alufolie 0. A.) ab.



GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennen
© Der Lufter (insbesondere die Metallteile),
der Deckel, die Doérrkdrbe und das Dorrgut
konnen wahrend des Betriebes heil3 wer-
den. Beriihren Sie das Gerat im Betrieb nur
an den Griffen und den Bedienelementen.
© Lassen Sie das Gerat und das Dorrgut
nach dem Ausschalten abkihlen, bevor

Sie das Dorrgut entnehmen und das Ge-

rat reinigen.

®© Transportieren Sie das Gerét nur im ab-
gekihlten Zustand und verwenden Sie
hierzu nur die vorgesehenen Griffe.

WARNUNG vor Sachschaden

® Verwenden Sie nur das Originalzube-
hor.

® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

® Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststofffi-

3en ausgestattet. Da Mobel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht vollig ausgeschlossen werden, dass
manche dieser Stoffe Bestandteile enthal-
ten, welche die Kunststoffful3e angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerat.

4. Lieferumfang

1 Basisgeréat 8

4 DOrrkorbe 3

1 oberster Dorrkorb 2
1 Deckel 1

1 Bedienungsanleitung

5. Inbetriebnahme

BRANDGEFAHR!

® Stellen Sie das Geréat auf eine trockene,
ebene, rutschfeste und hitzebestandige
Unterlage.

® Das Gerat darf nicht in der Nahe von
brennbaren Flissigkeiten und Materiali-
en oder in explosionsgefahrdeter Umge-
bung betrieben werden. Halten Sie
einen Abstand von mindestens 30 cm
zu Wénden ein.

® Um eine Uberhitzung des Geréates zu
vermeiden, decken Sie das Gerat nicht
ab und verdecken Sie nicht die Luftungs-
schlitze 6 auf der Unterseite des Gera-
tes.

HINWEIS: Wéahrend des ersten Betriebs

kann es zu einer leichten Geruchsentwick-

lung kommen. Dies ist kein Produktfehler. Vor

dem ersten Dorrvorgang sollten Sie deshalb

das Gerat reinigen, nach der folgenden An-

weisung leer betreiben und anschlie3end er-

neut reinigen. Sorgen Sie dabei flr ausrei-

chende Beluftung.

= Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

= Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

= Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung! (siehe “Reinigen”
auf Seite 80)

1. Stellen Sie das Basisgerat 8 auf einen
trockenen, ebenen, rutschfesten Unter-
grund.

2. Setzen Sie die Dorrkérbe 3 und den
obersten Dorrkorb 2 auf.

3. Setzen Sie den Deckel 1 auf.

4. Stecken Sie den Netzstecker 4 in eine
Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht. Im Display 13
blinkt 00 und Hr wird angezeigt.
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5. Stellen Sie mit den Tasten — 15 und
+ 16 die Dorrzeit von 1 Stunde (01 Hr)
ein.

6. Dricken Sie einmal kurz die Tas-
te @ 14. Es blinkt 55 und °C wird an-
gezeigt.

7. Stellen Sie mit den Tasten — 15 und
+ 16 die Dorrtemperatur auf 70 °C
ein.

8. Drlcken Sie einmal kurz die Taste (') 17,
um das Gerét zu starten.

9. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, schaltet sich das Gerat aus. Der Luf-
ter 9 stoppt. Flr kurze Zeit ertbnt ein
akustisches Signal und im Display 13
wird 00 dauerhaft angezeigt.

HINWEIS: Sie kdnnen dieses erste Aufhei-

zen bereits nach 30 Minuten abbrechen, in-

dem Sie die Taste () 17 so lange gedriickt
halten, bis der Lifter 9 stoppt und im Dis-
play 13 00 dauerhaft angezeigt wird.

10. Ziehen Sie den Netzstecker 4.

11. Lassen Sie das Gerat abkihlen.

12. Reinigen Sie das Geréat erneut (siehe
“Reinigen” auf Seite 80).

6. DOrren

6.1 Allgemeine Informatio-
nen zum DoOrren
Dorren ist ein Verfahren zum Konservieren

von Lebensmitteln. Es beruht darauf, dass
den Lebensmitteln Wasser entzogen wird.

Ein niedriger Wassergehalt entzieht Bakteri-

en und Schimmelpilzen die Lebensgrundla-
ge. Der Dorrprozess lauft bei relativ
niedrigen Temperaturen (40 - 70 °C) ab. Es
mussen keine chemischen Zusatzstoffe, Salz
oder Zucker hinzugegeben werden. Da-
durch bleiben die Lebensmittel naturbelas-
sen. Vitamine bleiben zum grol3en Teil
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erhalten. Mineralstoffe, Ballaststoffe und
Nahrstoffe werden durch den Trocknungs-
prozess konzentriert. Viele geddrrte Lebens-
mittel haben dadurch ein intensives Aroma.
Gedorrte Lebensmittel sind durch den Was-
serentzug besonders leicht und kdnnen ohne
Kihlung oder spezielle Verpackung aufbe-
wahrt und transportiert werden.

Die gedorrten Lebensmittel kdnnen sowohl
in getrockneter Form verzehrt werden (z. B.
Trockenfriichte), sie kbnnen aber auch ein-
geweicht weiter verarbeitet werden (z. B.
Pilze) oder mitgekocht werden (z. B. Kré&u-
ter).

6.2 Funktionsweise des
Dorrautomaten

lhr Dérrautomat zieht durch die Luftungs-
schlitze 6 auf der Unterseite frische Luft und
erwarmt diese. Die warme, trockene Luft
durchstromt die Dorrkérbe 2/3 von unten
nach oben. Deshalb ist es wichtig,...
... die Dorrkorbe nicht zu Uberladen,
.. die Gitter in den Ddorrkérben nicht
abzudecken und
.. eine freie Beluftung rund herum si-
cherzustellen.
Durch den warmen, trockenen Luftstrom er-
folgt eine schonende Trocknung, die je nach
Wassergehalt des Lebensmittels und Dicke
der Stiicke unterschiedlich lange dauert. Zur
Orientierung finden Sie Empfehlungen fur
Temperaturen und Richtwerte flr die DOrr-
zeit im Kapitel "Lebensmittel-Tabellen™ auf
Seite 76.



6.3 Auswahl und
Vorbereitung der
Lebensmittel

Um gute Qualitat und Haltbarkeit zu errei-

chen, ist eine sorgfaltige Auswahl und Vor-

bereitung der Lebensmittel entscheidend.

Deshalb finden Sie hier einige Tipps dazu.

= Die Lebensmittel sollen frisch sein. Reife
Frichte und reifes Gemise haben mehr
Aroma. Allerdings sollen die Lebensmit-
tel auch nicht tberreif sein.

= \erwenden Sie nach Mdglichkeit Le-

bensmittel von tadelloser Qualitat. Wah-

len Sie z. B. Frlichte ohne schlechte

Stellen, ohne Druckstellen und ohne ver-

dorbene Stellen. Ggf. schneiden Sie
schlechte Stellen groR3ztigig heraus.

= Reinigen Sie die Lebensmittel grindlich
und beachten Sie sorgfaltig die Regeln
der Kuchenhygiene. Arbeiten Sie z. B.

mit sauberen Handen und Kichenutensi-

lien.

= Berucksichtigen Sie beim Kleinschnei-
den, dass die Lebensmittel beim Dorren
kleiner werden. Schneiden Sie diese
also nicht zu klein.

= Schneiden Sie die Lebensmittel in Stiicke
von gleichmaRiger GréRe und Form,
damit alle Stiicke gleichmaliig gedorrt
werden.

e Dorren Sie die Lebensmittel direkt nach
der Vorbereitung.

Obst

= Das Entfernen der Kerne aus Steinobst
(z. B. Kirschen, Pflaumen, Aprikosen) ist
einfacher, wenn diese zunéchst ca.

zwei Drittel der Dorrzeit im Ganzen ge-

dorrt werden und erst danach die Kerne
entfernt werden.

= Bei Obst, das leicht braun wird (z. B.
Apfel) konnen die Schnittflachen vor
dem Dorren leicht in Zitronensaft ge-
taucht werden.

Legen Sie ungeschaltes Obst mit der
Schnittflache nach oben in die Dorr-
korbe 2/3.

Gemuse

Pilze mit einem feuchten Tuch abreiben.
Gemdise grundlich waschen.

Gemuse sollte vor dem Dorren kurz
blanchiert werden.

Krauter

Ddorren Sie Krauter als ganze Stangel.
Waschen Sie Krauter ab und schitteln
Sie sie grindlich trocken.

Krauter sollen bei niedrigen Temperatu-
ren und nicht zu lange gedorrt werden.
Sie verlieren sonst Aroma.

Fleisch

Verwenden Sie nur frisches Fleisch.
Entfernen Sie Sehnen, Knochen und
Fett.

Waschen Sie das Fleisch gut und trock-
nen Sie es grundlich ab.

Mageres Fleisch kann vor dem Doérren
gepokelt oder mariniert werden. Trock-
nen Sie es vor dem Dorren ab.
Schneiden Sie das Fleisch in dinne
Scheiben.

Fisch

Verwenden Sie nur frischen Fisch.
Entfernen Sie Graten und Haut.
Waschen Sie den Fisch gut.

Mit Zitronensaft betraufeln und ca.

30 Minuten in Salzwasser legen. Dann
grundlich trocken tupfen.

Schneiden Sie den Fisch in diinne Schel-
ben.
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7. Lebensmittel-Tabellen

Die Angaben zu den Doérrzeiten in den folgenden Tabellen sind Richtwerte. Die tatsachli-
chen Zeiten hangen von der Qualitat der Lebensmittel (Sorte, Frische, Reife) und der Dicke

der Sticke ab.

Prifen Sie deshalb das Ergebnis mit einer Greifprobe (Dorrprobe). Wie sich das fertige

Dorrprodukt anfiihlen sollte, finden Sie in der letzten Spalte der Tabelle. Verkiirzen oder ver-

langern Sie ggf. die Dorrzeit.

7.1 Obst
. .. Dorrzeit in
Dorrgut \(/Igircbhetr/sgﬁcZ)g temDoerrrz;tur Stunden Dérrprobe
P (Richtwerte)
Ananas Scheiben: 8 mm 70 °C 10-12 gut biegsam
Apfel Scheiben: 8 mm / |70 °C 8-10 gut biegsam
P Spalten: 15 mm
. halbiert, Schale 70 °C 10-12 biegsam
Aprikosen
nach unten
geschalt, halbiert/ |70 °C 8-10 knackig
Bananen .
geviertelt
. Scheiben: 3 mm 70 °C 8-10 biegsam
Birnen - -
halbiert 70 °C 14 - 18 biegsam
Erdbeeren halbiert oder ganz |70 °C 8-10 hart
Feigen halbiert 70 °C 8-10 trocken
Kirschen ganz, entkernt 70 °C 10-12 lederartig
halbiert, Schale 70 °C 10-12 biegsam
Pflaumen
nach unten
halbiert, Schale 70 °C 12-14 gut biegsam

Weintrauben

nach unten
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7.2 Gemuse

Vorbereitung Dorr- Dorrzeit in
Dorrgut . Stunden Dorrprobe
(Richtwerte) temperatur (Richtwerte)
Bohnen ganz 70 °C 6-8 zerbrechlich
Erbsen abgehulst 50 °C 6-8 hart
ungeschalt, 50 °C 6-8 hart
Gurken Scheiben: 10 mm
geschalt, 70 °C 6-8 hart
Karotten Scheiben: 8 mm
halbiert, 70 °C 6-10 zerbrechlich
Lauch lange Stucke:
6-8cm
Paprika Streifen: 60 °C 6-8 biegsam
P 6-8cm
Pilze in Scheiben, 50 °C 4-6 zah
kleine Pilze ganz
Sellerie geschalt, 70 °C 6-10 hart
Scheiben: 8 mm
Tomat halbiert 70 °C 12-14 biegsam
omate
Scheiben: 6 mm 70 °C 7-10 hart
Zucchini ungeschalt, 60 °C 6-8 hart
Scheiben: 8 mm
7.3 Weitere Lebensmittel
) . DoOrrzeit in
Dérrgut Yggﬁ:ﬁ:ﬁg? tech;:rrrétur Stunden Dorrprobe
P (Richtwerte)
Krauter ganze Stangel |40 °C 2-4 zerbrechlich
(Basilikum, Ore-
gano, Rosmarin,
Petersilie, Schnitt-
lauch, Dill, Estra-
gon, usw.)
Fleisch in diinnen Schei- |60 °C 10-12
ben
Fisch in diinnen Schei- |60 °C 10-12

ben
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8. Bedienung

& BRANDGEFAHR!

© Stellen Sie das Gerat auf eine trockene,
ebene, rutschfeste und hitzebestandige
Unterlage.

® Das Gerét darf nicht in der Nahe von
brennbaren Flissigkeiten und Materiali-

en oder in explosionsgefahrdeter Umge-

bung betrieben werden. Halten Sie
einen Abstand von mindestens 30 cm
zu Wanden ein.

® Um eine Uberhitzung des Gerates zu
vermeiden, decken Sie das Gerat nicht

ab und verdecken Sie nicht die Luftungs-

schlitze 6 auf der Unterseite des Gera-
tes.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennen!

®© Der Lufter 9 (insbesondere die Metalltei-

le), der Deckel 1, die Dorrkérbe 2/3
und das Dorrgut kbnnen wahrend des
Betriebes heil3 werden. Bertihren Sie
das Geréat im Betrieb nur an den Griffen
und den Bedienelementen 5.

®© Lassen Sie das Gerat und das Dorrgut
nach dem Ausschalten abkuhlen, bevor

Sie das Dorrgut entnehmen und das Ge-

rat reinigen.
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8.1 Gerat zusammensetzen
und befullen

HINWEISE:

= Bild A: Den obersten Dérrkorb 2 mis-
sen Sie immer verwenden und er muss
immer als oberster eingesetzt werden.
Sie erkennen ihn an der geschlossenen
Abdeckung 11 in der Mitte.

e Bild A: Die Anzahl der Dorrkérbe 3
kdnnen Sie variieren. Diese erkennen
Sie an den Offnungen 10 in der Mitte.

Einstellen der Abstande

Fir etwas hohere Lebensmittel kann der Ab-
stand zwischen den Dorrkoérben 2/3 ver-
grol3ert werden.

e Normaler Abstand: Fir den niedri-
geren Abstand setzen Sie die Dorrkérbe
so aufeinander, dass die 6 schmalen
und die 6 breiten Stege am Rande der
Dorrkorbe versetzt zueinander stehen.

e Hoherer Abstand: Fir einen héheren
Abstand setzen Sie die Dorrkérbe so
aufeinander, dass die schmalen und die
breiten Stege lbereinander stehen.




Befullen

1. Stellen Sie das Basisgeréat 8 auf einen
trockenen, ebenen, rutschfesten Unter-
grund.

2. Befiillen Sie die Dorrkdrbe 2/3 mit dem
vorbereiteten Dorrgut. Achten Sie dabei
darauf, die Dorrkorbe nicht zu Uberful-
len. Es soll noch Luft durch die Gitterb6-
den der Dorrkorbe zirkulieren kdnnen.
Belegen Sie die DOrrkérbe gleichmafig
und legen Sie das Dorrgut nicht in meh-
reren Lagen Ubereinander.

3. Setzen Sie die Dorrkdrbe 3 und den
obersten Dorrkorb 2 auf.

4. Setzen Sie den Deckel 1 auf.

8.2 Einstellungen vornehmen
und DOrrvorgang starten

HINWEIS: Richtwerte fiir die Dorrtempera-

tur, die DOrrzeit und die DOrrprobe finden
Sie im Kapitel "Lebensmittel-Tabellen™ auf
Seite 76.

1. Stecken Sie den Netzstecker 4 in eine
Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht. Im Display 13
blinkt 00 und Hr wird angezeigt.

2. Stellen Sie mit den Tasten — 15 und
+ 16 die Dorrzeit zwischen 1 und 48

Stunden (01 Hr bis 48 Hr) in 1-Stunden-

Schritten ein.
3. Driicken Sie einmal kurz die Tas-

te @ 14, um zur Einstellung der Tem-
peratur zu wechseln. Es blinkt 55 und
°C wird angezeigt.

4. Um die Einheit fur die Temperatur zwi-
schen °C und °F zu wechseln, halten Sie
die Taste & 14 gedruckt.

5. Stellen Sie mit den Tasten — 15 und
+ 16 die DoOrrtemperatur zwischen
40 °C und 70 °C (bzw. zwischen
100 °F und 160 °F) in 5°-Schritten ein.

6. Dricken Sie einmal kurz die Taste (!) 17,
um den DOrrvorgang zu starten.

Der Lufter 9 startet. Im Display 13 wird
das Uhrensymbol ® angezeigt, die
eingestellte Temperatur und die restliche
Dorrzeit werden abwechselnd ange-
zeigt. Die Dorrzeit wird in Stunden (Hr)
angezeigt, innerhalb der letzten Stunde
in Minuten (Min).

7. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, schaltet sich das Gerat aus. Der Luf-
ter 9 stoppt. Im Display 13 wird 00
dauerhaft angezeigt.

8. Uberprifen Sie das Dorrgut mit der
Dorrprobe (siehe “Lebensmittel-Tabellen”
auf Seite 76). Falls das Dorrgut noch
nicht ausreichend getrocknet ist, starten
Sie den Ddrrvorgang erneut fiir eine
kiurzere Nachdorrzeit.

9. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, schaltet sich das Gerat aus. Der Luf-
ter 9 stoppt. Flr kurze Zeit ertbnt ein
akustisches Signal und im Display 13
wird 00 dauerhaft angezeigt.

10.Ziehen Sie nach Beendigung des Dorr-
vorganges den Netzstecker 4.

8.3 Einstellungen wahrend
des DOrrvorganges
andern

Sie kdnnen die Einstellungen von Dorrzeit

und Dorrtemperatur wéhrend des Dorrpro-

zesses jederzeit verandern.

1. Driicken Sie kurz die Taste & 14. Die
Restzeit blinkt im Display 13.

2. Solange der Wert im Display 13 blinkt
(ca. 2 Sekunden), kdnnen Sie ihn mit
den Tasten — 15 und + 16 &andern.

HINWEIS: Auch wenn innerhalb der letz-
ten Stunde die Restzeit in Minuten angezeigt
wird, kann die Ddrrzeit nur in Stundenschrit-
ten verandert werden.
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3. Driicken Sie einmal kurz die Taste @ 14,
um zur Einstellung der Temperatur zu
wechseln. Die Temperatureinstellung
kdnnen Sie ebenfalls mit den Tasten
— 15 und + 16 verandern, solange
der Wert blinkt (ca. 2 Sekunden).

4. Nach ca. 2 Sekunden werden die Wer-

te gespeichert und dauerhaft angezeigt.

8.4 Dorrvorgang
unterbrechen

Sie kdnnen jederzeit den Dérrvorgang un-
terbrechen, z. B. um schon vor Ablauf der

eingestellten Dorrzeit eine DArrprobe zu ma-

chen.

= Dricken Sie einmal kurz die Taste (') 17,
um den Dérrvorgang zu unterbrechen.
Der Lufter 9 stoppt. Im Display 13 blinkt
PA.

= Zum Fortsetzen des Dérrvorganges dru-

cken Sie erneut kurz die Taste (') 17.

8.5 Dorrvorgang abbrechen

Sie konnen jederzeit den Dorrvorgang ab-
brechen, z. B. wenn das Dorrgut schon vor
Ablauf der eingestellten Zeit fertig gedorrt

ist.

1. Halten Sie die Taste ) 17 so lange ge-

driickt, bis der Lufter 9 stoppt, ein akusti-

sches Signal kurz ertont und im
Display 13 dauerhaft 00 angezeigt
wird.

2. Ziehen Sie nach Beendigung des Dorr-
vorganges den Netzstecker 4.

8.6 Dorrgut entnehmen und
aufbewahren

= Lassen Sie das Dorrgut gut auskuhlen,

bevor Sie es enthehmen und verpacken.

= \erpacken Sie das Ddrrgut luftdicht,
z. B. in Glasern mit fest schlieRendem
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Deckel oder in Kunststoffbeuteln. Sie
kénnen das Dorrgut auch vakuumieren.

= Bewahren Sie das Dorrgut lichtgeschitzt
auf.

9. Reinigen

Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung!

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Ziehen Sie den Netzstecker 4 aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerat reini-
gen.
© Das Basisgeréat 8, die Anschlussleitung
und der Netzstecker 4 dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
® Achten Sie darauf, dass beim Reinigen
keine Feuchtigkeit in den Lifter 9 ge-
langt.
GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
© Lassen Sie alle Teile vor dem Reinigen
abkihlen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Ge-
brauch und entfernen Sie dabei alle Lebens-
mittelreste.

Deckel und Dorrkdrbe
Der Deckel 1 und die D6rrkdrbe 2 und 3
sind spulmaschinengeeignet.

Basisgerat

= Reinigen Sie das Basisgerat 8 mit ei-
nem leicht angefeuchten Tuch, ggf. mit
etwas mildem Spulmittel.



10. Aufbewahrung

A GEFAHR fur Kinder!

® Bewahren Sie das Gerat aulRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

= Reinigen Sie alle Teile und lassen Sie
diese gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wegraumen.

= Wabhlen Sie einen Platz, wo weder star-
ke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Ge-
rat einwirken konnen.

11. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der
europaischen Richtlinie
2012/19/EU. Das Symbol
der durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern bedeutet,
dass das Produkt in der Euro-

paischen Union einer getrennten Muillsamm-

lung zugefiihrt werden muss. Dies gilt fur

das Produkt und alle mit diesem Symbol ge-
kennzeichneten Zubehorteile. Gekennzeich-

nete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmuill entsorgt werden, son-
dern mussen an einer Annahmestelle flr das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Geraten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fur die
Ruckgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen moch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in Ihrem Land.

12. Problemltsung

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewtinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststdndig zu reparieren.

Mogliche Ursachen /

Fehler MalRnahmen

e st die Stromversor-
gung sichergestellt?

= Uberpriifen Sie den
Anschluss.

Ist als Dorrzeit 00 Hr

eingestellt? Stellen Sie
eine Dorrzeit zwischen
1 und 48 Stunden ein.

Keine Funktion

Gerat lasstsich |«
mit der

Taste (H 17
nicht starten.

Das Gerat hat einen
Uberhitzungsschutz.
Dieser schaltet das
Gerat im Falle einer
Uberhitzung aus.
Wenden Sie sich an
das Service-Center.

Gerat schaltet | e
sich automa-
tisch aus und
lasst sich nicht
wieder ein-
schalten.




13. Technische Daten

Modell: SDA 350 A2
Netzspannung: |220 - 240 V ~ 50 - 60 Hz
Schutzklasse: |1l [O

Leistung: 350 W

Verwendete Symbole

Schutzisolierung

Geprifte Sicherheit. Gerate mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik gentigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitéat.

e | Dieses Symbol erinnert daran,

»® N | die Verpackung umweltfreundlich
%ﬂ Zu entsorgen.
N\ Wiederverwertbare Materialien:

Pappe (auRer Wellpappe)

PAP

—_ |Das Symbol kennzeichnet Teile,

W die in der Spulmaschine gereinigt
O

werden kdnnen.
Technische Anderungen vorbehalten.

82 (DE)

14. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mé&ngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-
kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fur den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl — fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerat und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewabhrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fur ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Mangel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhatft gepruft.



Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleil3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemal benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méafer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anlie-

gens zu gewabhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

= Bitte halten Sie fur alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 314663 und den
Kassenbon als Nachweis fur den Kauf
bereit.

= Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Rick- oder Unter-
seite des Gerates.

= Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méan-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunachst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

= Ein als defekt erfasstes Produkt kbnnen
Sie dann unter Beifligung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
Ihnen mitgeteilte Service Anschrift Uber-
senden.
’p\ Auf www.lidl-service.com kdnnen
g8 Sie diese und viele weitere Handbu-
cher, Produktvideos und Software
herunterladen.

S~
-, \_ 4
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 314663

6—-0- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunachst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND



